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AZIENDA BIOLOGICA E BIODINAMICA

Per noi un vino è

speciale quando lascia

parlare un luogo, un

vigneto vitale, il

nostro Colle Pazzo



6MILA VITI PER ETTARO
VITI DA SELEZIONI MASSALI

ALLEVAMENTO A GUYOT

AZIENDA BIOLOGICA E BIODINAMICA

I nostri vitigni principali sono:

MALVASIA PUNTINATA

RIESLING RENANO

CESANESE PICCOLO O DI AFFILE



 
 

AZIENDA BIOLOGICA E BIODINAMICA

 

Colle Pazzo è una collina
assolata e ventosa. Tra i
filari  di viti crescono
centinaia di erbe, alcune
archeofite risalenti all'antica
Roma. Alimentiamo questa
straordinaria biodiversità
con i metodi dell'agricoltura
Bio-Dinamica, assicurando
così un sapore unico ai
nostri vini.



 
DIVAGO

V INO  FR IZZANTE  DA  CESANESE

STUZZ ICANTE ,  DISSETANTE  E

FESTOSO ,  INTERPRET IAMO  CON

QUESTO  RIFERMENTATO  IN

BOTT IGL IA  LA  SPUMANT IZZAZ IONE .

S I  BEVE  BENE  CON  I  FR ITT I ,

SALAMI ,  P IATT I  CON  GUANCIALE .

CESANESE PICCOLO DA SELEZIONE

MASSALE

TERRENO VULCANICO DEL

QUARTENARIO

POTATURA A GUYOT

300 M.SUL LIVELLO DEL MARE

2MILA BOTTIGLIE



 
EMOTIQ
I .G .P .  BIANCO  LAZ IO

 MALVAS IA  PUNT INATA

A  CONTATTO  CON  LE  BUCCE  PER  2

SETT IMANE  IN  BOTT I  DI  CASTAGNO

ITAL IANE .  MINERALE ,  ROTONDO  E

FRESCO .  E '  PERFETTO  CON  I  P IATT I  DI

PESCE  E  CARNE  AL  POMODORO ,  CON

CONIGL IO  E  ABBACCHIO ,  CON  LE

PARMIG IANE  DI  ORTAGGI .

80% MALVASIA, 20 % OTTONESE,

MOSCATO BIANCO E BELLONE DA

SELEZIONE MASSALE

TERRENO VULCANICO DEL QUARTENARIO

POTATURA A GUYOT

300 M.SUL LIVELLO DEL MARE.

4MILA BOTTIGLIE.



 
EMOTIQ
I .G .P .  BIANCO  LAZ IO
 RIESL ING  RENANO

UNA  PARTE  DELLA  MASSA  FERMENTA  SULLE

BUCCE ,  L 'ALTRA  SUB ITO  IN  PRESSA .

AFF INAMENTO  IN  BOTT I  DI  CASTAGNO .

L 'UNICO  RIESL ING  NATURALE  DEL  LAZ IO .

DA  BERE  SOLO ,  CON  CACC IAG IONE ,  CON

PASTE  DI  PESCE ,  CON  CROSTACE I .  IDEALE

PER  ACCOMPAGNARE  I  FORMAGGI .

100% RIESLING RENANO DA SELEZIONE

MASSALE

TERRENO VULCANICO DEL QUARTENARIO E

POZOLANICO

POTATURA A GUYOT

300 M.SUL LIVELLO DEL MARE.

SOLO 2MILA BOTTIGLIE.



 
TUCUCA

I .G .P .  LAZ IO  

ROSATO  DI  CESANESE

UN  ROSATO  -  V INO  DA  MANGIARE  PER  I L  SUO  CORPO

STRUTTURATO  E  LA  RICCHEZZA  DI  PROFUMI  CHE

VANNO  OGNI  ANNO  DAL  MELOGRANO ,  ALLA  ROSA ,

FRUTTA  SECCA  E  LAVANDA .  PER  CONSERVARE  LA

L IMP IDEZZA  E  SAPORE  FERMENTA  E  AFF INA  NELLE

BOTT I  DI  CASTAGNO .  E '  OTT IMO  CON  PASTE  DELLA

TRADIZ IONE ,  POLPO  E  SPEZZAT IN I  DI  CARNE  E  PESCE ,

CON  PREPARAZ IONI  SPEZ IATE  E  PANIN I  GOURMET .

CESANESE DA SELEZIONE MASSALE

TERRENO VULCANICO DEL QUATERNARIO

POTATURA A GUYOT

300 M.SUL LIVELLO DEL MARE.

SOLO 4 MILA BOTTIGLIE.



 
COLLEPAZZO

D .OC .  ROSSO  

OLEVANO  ROMANO  CESANESE

I L  NOSTRO  V INO  'MUST ' .  COMPAGNO

QUOT ID IANO ,  REAL IZZATO  IN  VASCHE  DI

CEMENTO  PER  FOTOGRAFARE  I L  COLLE  CON  LE

SUE  2  TERRE ,  VULCANICHE  E  ARENARIE .  2

SETT IMANE  CON  LE  BUCCE .  E '  FRESCO  MA

COMPLESSO  E  SPEZ IATO ,  CON  SENTORI  DI

V ISC IOLE ,  V IOLE  E  PEPE  NERO .  S I  ABBINA  A

TUTTO ,  CARNI ,  PASTE ,  FORMAGGI  DI  MUCCA  E

PECORA ,  ZUPPE  E  CREME  DI  ZUCCA .

100% CESANESE PICCOLO DA SELEZIONE

MASSALE

TERRENO VULCANICO DEL QUARTENARIO E

DA ARENARIE DEL CRETACEO

POTATURA A GUYOT

300 - 400 M.SUL LIVELLO DEL MARE.

15 MILA BOTTIGLIE.



 
CALITRO

D .OC .  ROSSO  

OLEVANO  ROMANO  CESANESE

CA 'L I TRO  E '  UN  CRU .  REAL IZZATO  CON  LE  UVE  DI  CESANESE

DELLE  SOLE  TERRE  ARENARIE  DEL  NOSTRO  COLLE .  I L  NOME

E '  QUELLO  DI  UNA  AVENA  SELVAT ICA  CHE  CRESCE  COPIOSA

ACCANTO  ALLE  V IT I  DI  QUESTO  V INO .  FERMENTA  IN

CEMENTO  E  AFF INA  IN  BOTT I  DI  VARI  PASSAGGI .  E '  UN  V INO

PROFONDO  E  COMPLESSO ,  SV I LUPPA  PROFUMI  DI  TABACCO ,

CENERE ,  CAFFE ' ,  C IOCCOLATO ,  ARANCIA  E  L IQU IR IZ IA .

ACCOMPAGNA  C IB I  STRUTTURAT I .  PASTE  RIP IENE ,

PREPARAZ IONI  CON  VERDURE ,  DAL  BROCCOLO  AL  CAVOLO

NERO ,  AGNELLO  E  FORMAGGI  STAG INAT I .

100% CESANESE PICCOLO DA SELEZIONE

MASSALE

TERRENO COMPOSTO DA ARENARIE

RISALENTI AL CRETACEO

POTATURA A GUYOT

300 - 400 M.SUL LIVELLO DEL MARE.

SOLO 3 MILA BOTTIGLIE.



 
NECCIO

D .OC .  ROSSO  

OLEVANO  ROMANO  CESANESE

 NECC IO  E '  UN  CRU .  DA  UVE  CESANESE  DELLE  SOLE  TERRE

VULCANICHE  E  FERROSE  DEL  NOSTRO  COLLE .  I L  NOME  IN

D IALETTO  IND ICA  LE  PERSONE  MAGRE  E  NERVOSE .  E '  UN

VINO  TESO  E  LEGGIADRO .  PROFUMI  DI  ROSA ,  CANNELAL ,

ANICHE ,  RABARBARO ,  CARDAMOMO  E  PEPE  VERDE .  S I

ABB INA  BENE  CON  LE  CARNI  AL  SANGUE ,  PESC I  IMPORTANT I ,

PASTE  RIP IENE  E  CON  I  LEGUMI .  OLTRE  NATURALMENTE  A

GODERNE  DI  UN  BICCHIERE  DOPO  CENA .

100% CESANESE PICCOLO DA SELEZIONE

MASSALE

TERRENO COMPOSTO DA TERRE

VULCANICHE RISALENTI AL QUATERNARIO

POTATURA A GUYOT

300 - 400 M.SUL LIVELLO DEL MARE.

SOLO 3 MILA BOTTIGLIE.



 
COLLEPAZZO

RISERVA
D .OC .  ROSSO  

OLEVANO  ROMANO  CESANESE

LE  UVE  DI  CESANESE  DELLA  RISERVA  CRESCONO  SU

ENTRAMBE  LE  TERRE  DI  COLLEPAZZO .  REAL IZZ IAMO  QUESTO

V INO  SOLO  NELLE  ANNATE  SPEC IAL I ,  IN  MODO

TRADIZ IONALE .  FERMENTA  A  CONTATTO  CON  LE  BUCCE  PER

UN  MESE ,  AFF INA  IN  BOTT I  DI  CASTAGNO  LOCALE  PER  DUE

ANNI  E  DUE  IN  BOTT IGL IA .  F ICCANTE ,  LEGGIADRO  E

COMPLESSO ,  UN  V INO  SFER ICO .  LE  BOTTGL IE  NUMERATE

SONO  PARTE  PER  L ' I TAL IA  E  PARTE  PER  L 'ESTERO .  PERFETTO

CON  RISOTT I  RAFF INAT I ,  CON  ZUCCA ,  TARTUF I .  CON  PATE '  E

P IATT I  DI  QUINTO  QUARTO .

100% CESANESE PICCOLO DA SELEZIONE

MASSALE

TERRENO COMPOSTO DA ARENARIE

RISALENTI AL CRETACEO E VULCANICHE DEL

QUATERNARIO

POTATURA A GUYOT

300 - 400 M.SUL LIVELLO DEL MARE.

SOLO 2 MILA BOTTIGLIE.



 
RATAFIA'

V INO  AROMAT IZZATO
V ISC IOLE  E  CESANESE

PER  LE  FAMIGL IE  CHE  HANNO  UNA  RICETTA  PER  LA  RATAF IA '

I L  PROCEDIMENTO  E '  SEMPRE  SEGRETO .  QUELLO  CHE

POSS IAMO  DIRE  E '  CHE  LE  V ISC IOLE  FERMENTANO  IN

DAMIG IANE  AL  SOLE  PER  C IRCA  DUE  MES I .  POI  VENGONO

ASSEMBLATE  A  UNO  DEI  NOSTR I  CESANESE  DELLA  ANNATA

P IÙ  ALTO  DI  GRADO  E  ALCUNE  SPEZ IE .  AFF INA  IN  ACC IA IAO  E

DOPO  C IRCA  5  MES I  V IENE  IMBOTTG IL IATA .  E '  UN  NETTARE

DA  DOPO  PASTO .  CON  I L  C IOCCOLATO  O  CON  TORTE  AL

CACAO .  CON  DOLC I  DI  RICOTTA .  CON  GELAT I  DI  CREMA ,  DI

CASTAGNA  O  DI  FRUTT I  ROSS I .  

DA UNA RICETTA DI FAMIGLIA .

E' UN VINO

COMPOSTO DA CESANESE, VISCIOLE

FERMENTATE E SPEZIE

 

SOLO 600 BOTTIGLIE NUMERATE
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La terra e le viti vanno rispettate, come
le persone.

Tutte le nostre lavorazioni sono
manuali.

Le fermentazioni avvengono
spontaneamente, senza aggiunta di
lieviti e attivatori.

I nostri ingredianti? Uve sane!
Solfiti solo all'occorenza e mai oltre i
30 mg/l rispetto ai 200 mg di un vino
industriale.


