rhs.
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45515\

STAGIONALE ESTIVA

LUNATICA

Berliner Weisse

4,6% vol.

Prieg i

12*33 Cl / fusto Polykeg 24 It '

ROSATA

Prodotta con I'aggiunta di una
valanga di lamponi freschi durante
la fermentazione lattica. Al naso
emergono profumi intensi di lamponi
e in bocca la sensazione di fine
acidita la rende estremamente
dissetante. Attraente e ammaliante
sia alla vista che al gusto.

BIRRA DELL’EREMO (Capodacqua di Assisi, Perugia)

Una passione autentica per ’homebrewing, una solida esperienza

imprenditoriale tramandata da generazioni, un luogo semplicemente unico, Assisi.

Su queste fondamenta nasce nel 2011 il brand Birra dell’Eremo.

E alle pendici del Subasio che prende forma il progetto imprenditoriale di Geltrude Salvatori
Franchi e suo marito Enrico Ciani, affiancati da Filippo, fratello di Geltrude, con il supporto

del resto della famiglia. Enrico, grazie alla laurea in Agraria e a una specifica formazione al CERB
(Centro di Eccellenza per la Ricerca sulla Birra di Perugia), trasforma oggi il suo sogno in realta.
Nella nuova azienda Geltrude, laureata in Relazioni Internazionali ha riversato tutte

le sue energie, cercando di interpretare in modo moderno e dinamico il suo ruolo di manager.
Alla profonda conoscenza del mondo birraio si uniscono passione, amore per il buon bere

e desiderio di diffondere la cultura dell’autentica birra artigianale.

La Birra dell’Eremo & particolarmente attenta al mondo ecosostenibile.

FUOCO NOBILE

Tripel Golden Ale
8,5% vol. 5% vol.
DORATA '\ DORATA

-

Prieg

Prieg

12*33 Cl / fusto Polykeg 24 It '

12*33 Cl / fusto Polykeg 24 It '

Al naso emergono profumi di crosta All’esame olfattivo prevale

di pane. In bocca il malto predomina un profumo agrumato, in cui
il imone predomina su tutto.
Al gusto ¢ bilanciata, 'amaro

€ equilibrato e svanisce facendo

grazie a morbide e avvolgenti note
caramellate.
Nonostante il suo tenore alcolico

spazio alle note maltate.
Ingredienti: Acqua, malto d’orzo,

ha una facile bevibilita. Ingredienti:
Acqua, malto d’orzo, luppolo,
zucchero di canna, lievito. luppolo, lievito.



FIERA

American IPA

6,5% vol.

DORATA

12*33 Cl / fusto Polykeg 24 It

Al naso emergono note agrumate

di limone e pompelmo e fruttate

di frutti rossi.; in bocca si hanno
note erbacee in cui 'amaro risulta
essere molto morbido ed equilibrato,
in perfetta sincronia con lo stile.
Ingredienti: Acqua, malto d’orzo,
luppolo, lievito.

SAGGIA

Blanche

5% vol. -

CHIARA OPALESCENTE .

12*33 Cl / fusto Polykeg 24 It

Profumi di lievito e agrumi

che poi lasciano spazio ad intense
note speziate di coriandolo ed arance.
Sprigiona una piacevole nota
agrumata che la rende dissetante.
Ingredienti: acqua, malto d’orzo,
frumento, avena, luppolo,

spezie, lievito.

GLACIALE

Imperial IPA SPECIALE
7,5% vol. -
AMBRATA SCURA '

12*33 Cl / fusto Polykeg 24 It

Con aggiunta di miele biologico,

al naso complessa con note erbacee
e balsamiche con chiari sentori di
agrumi e legno di mandarino. In bocca
subito morbida con note mielate che
nascondono una vena amara data

dai luppoli continentali di nuova
generazione e d’oltreoceano.

ZOE
Keller Pils

5,2% vol. -

DORATA '

12*33 Cl lattina / fusto Polykeg 24 It

Alla vista appare velata di colore
giallo paglierino ed una schiuma
compatta, fine e di colore bianco.

Al naso emergono note erbacee
seguite da sentori di cereale e miele.
In bocca entra con delicate note

di cereale e miele per poi far spazio
ad un delicato ma lungo amaro.

BIRRA
DELL
EREMO

Ass1s\

TUKA - NEIPA
New England IPA

6,2% vol. -

e

AMBRATA '

12*33 Cl lattina / fusto Polykeg 24 It

Corpo morbido e aromi fruttati.

| poderosi Dry hop di Sabro, Mosaic

e Simcoe donano sentori tropicali

di ananas e passion fruit, sfumature

di cocco, pesca e vaniglia. In bocca

e vellutata e setosa, il corpo nasconde
ed equilibra il generoso utilizzo

di luppoli.

ARIA
Session IPA

4,6% vol. -

e

DORATA -

12*33 Cl lattina / fusto Polykeg 24 It

Color giallo paglierino con una
schiuma bianca, fine e persistente.
Al naso & un’esplosione di sentori
di frutta esotica tra i quali spicca
mango e ananas. In bocca secca
e asciutta con un ingresso di
cereale e un amaro delicato

e dissetante.



« )

2T

\ DDH PALE ALE

\ %,

®

KYRA
DDH Double Ipa

7,8% vol. -

Prieg
oy

AMBRATA

12*33 Cl lattina / fusto Polykeg 24 It

Al naso emergono note agrumate

di mandarino e lime e frutta a polpa
gialla. In bocca € morbida, setosa

ma allo stesso tempo si avverte una
piacevole secchezza che alleggerisce
la bevuta. Termina con una amaro
deciso mai fuori le righe ed un intenso
retrolfattivo agrumato.

FiJI
DDH PALE ALE

5,5% vol. -\

Prieg
£

AMBRATA

12*33 Cl lattina / fusto Polykeg 24 It

Al naso troviamo intense note

di frutta esotica, come ananas,
mango e passion fruit. In bocca entra
morbida con sensazioni fruttate per
poi far spazio ad un amaro deciso
ma mai invadente. Una Pale Ale
creata in chiave moderna.

YAKI
DDH Ipa

6% vol. -

Prieg

DORATA =

12*33 Cl lattina / fusto Polykeg 24 It

Color giallo paglierino, schiuma

bianca e fine. Al naso I"'aroma

¢ intenso e fine con note di frutta esotica

e una sensazione di vaniglia. In bocca I'amaro
€ intenso ma non estremo, con un finale
Secco e asciutto.

BIRRA
DELL
EREMO

Ass1s\

MADUE

Passion Fruit Sour Ale

6% vol. -

Prieg

DORATA =

12*33 Cl lattina / fusto Polykeg 24 It

Brassata con Kluyveromyces thermotolerans.
Questo lievito produce acido lattico durante
la fermentazione primaria, creando

un’acidita elegante. Passion fruit in polpa,
per enfatizzare I’acidita e creare

una birra di carattere.



