
FABBRICA
IN PEDAVENA
Pedavena, Italia

II 17 febbraio 1897 nasceva
la fabbrica di birra in Pedavena.
Un luogo di produzione d’eccellenza
della birra italiana diventato nel tempo 
simbolo del territorio e protagonista
della cultura brassicola.

Qui convivono l’antico e il moderno,
la tradizione e la tecnologia.
È grazie a questo ed al coraggio
di un gruppo di imprenditori italiani
che da più di 120 anni viene
brassato un prodotto d’eccellenza
nella migliore tradizione di Pedavena.

Tutta la leggerezza dell’acqua
che scende dalle Dolomiti Bellunesi,
per una birra dal gusto rotondo
ed elegante.

Schiuma compatta e cremosa
impreziosita da note floreali ottenute
dal dosaggio a freddo di luppoli nobili 
quali lo Spalt Select.

Chiara - Alc 4,9%
Formati: 24*33 cl  - fusto 1*24 lt 

DOLOMITI
PILS

DOLOMITI NON FILTRATA
KELLER

DOLOMITI SUPERIOR
SENZA GLUTINE

Chiara - Alc 5,8%
Formati:  24*33 cl 

Questa keller ha un gusto
e colore inconfondibili
dati da una fermentazione 
primaria nelle storiche
e uniche cantine «Rostenit» 
ispirate al concetto
della vasca aperta. Equilibrio 
gustativo: rotondo con note 
fruttate. Schiuma cremosa
e persistente.

Chiara - Alc 5,2%
Formati:  24*33 cl 

Un gusto pieno e deciso
la rende unica nel suo
genere, per chi vuole gustare
una buona birra anche
se intollerante al glutine.
Qualità organolettiche
e sensorialità inalterate
rispetto alla birra
della tradizione.



DOLOMITI SPECIALE
LAGER

DOLOMITI ROSSA
DOPPIO MALTO

DOLOMITI NON FILTRATA
KELLER

DOLOMITI SUPERIOR
SENZA GLUTINE

DOLOMITI 8°
DOPPIO MALTO

PEDAVENA
PILS

Ambrata - Alc 5,9%
Formati:  6*75 cl

Chiara dai riflessi d’oro 
ntenso, con schiuma
fine, compatta ed
aderente. Si caratterizza
per il gusto rotondo
con delicate note
di frutta matura
e caramello. Con orzo,
frumento e granturco
100% italiani. 

Rossa - Alc 6,7%
Formati: 6*75 cl - 24*33 cl 

Birra rossa di tradizione.
Il malto caramellato
caratterizza il gusto
pieno e intenso.
Miscela tra note
di caramello e profumo
di malto torrefatto.
La schiuma è cremosa
e persistente e il colore
caldo e ambrato. 

Questa keller ha un gusto
e colore inconfondibili
dati da una fermentazione 
primaria nelle storiche
e uniche cantine «Rostenit» 
ispirate al concetto
della vasca aperta. Equilibrio 
gustativo: rotondo con note 
fruttate. Schiuma cremosa
e persistente.

Un gusto pieno e deciso
la rende unica nel suo
genere, per chi vuole gustare
una buona birra anche
se intollerante al glutine.
Qualità organolettiche
e sensorialità inalterate
rispetto alla birra
della tradizione.

Chiara - Alc 8%
Formati:  24*33 cl 

Lento processo di cottura
e caramellizzazione
del mosto dona il colore
oro intenso. Il bilanciamento 
dei luppoli in amaro la rende 
comunque facile da bere.
Con orzo e granturco 100%
italiani. 

Chiara - Alc 5%
Formati:  fusto 15*66 lt 

La ricetta tramandata
da mastro birraio a
mastro birraio.
Molto rinfrescante,
mantiene un corpo
importante
dato dalla lunga
fermentazione
a bassa temperatura.

CASTELLO LA DECISA
LAGER

Chiara - Alc 4,8%
Formati: 15*66 cl - 24*33 cl
fusto 1*24 lt 

A bassa fermentazione
caratterizzata da un gusto 
equilibrato, fresco
e armonioso, cui la media
gradazione alcoolica
conferisce rotondità
e pienezza. Gradevole
nota luppolata e bel colore 
dorato.

CASTELLO LA RUBINA
ROSSA DOPPIO MALTO

Rossa - Alc 6,7%
Formati:  fusto 1*24 cl 

Birra doppio malto dal gusto
pieno e rotondo con gradazione
alcolica medio-alta.
Schiuma cremosa e persistente.
Equilibrio gustativo
intenso e di caramello.


