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FRANCIA BORDEAUX

CHAMPAGNE Château de Reignac - Saint Loubés

Flavien Nowack - Vandieres, Vallée de la Marne Château Bastor Lamontagne - Preignac, Sauternais

Cidrerie de Verzy - Verzy, Montagne de Reims Domaine de l’Alliance - Langon, Sauternais

Christophe Mignon - Festigny, Vallée de la Marne

Alexandre Lamblot - Janvry, Montagne de Reims ROUSSILLON

A. Margaine - Villers-Marmery, Montagne de Reims Domaine Vinci - Estagel

François Secondé - Sillery, Montagne de Reims

Domaine Vincey - Oger, Côte des Blancs GERMANIA
Voirin-Jumel - Cramant, Côte des Blancs PFALZ

Clandestin - Landreville, Côte des Bar Koehler-Ruprecht - Kallstadt

Léon - Landreville, Côte des Bar Andres & Mugler - Ruppertsberg 

Yann Prophète - Landreville, Côte des Bar Steffen Mugler - Maikammer

C.H. Piconnet - Neuville-sur-Seine, Côte des Bar MOSEL

Marie Courtin - Polisot, Côte des Bar A.J. Adam - Dhron

Piollot - Polisot, Côte des Bar

Pierre Gillet - Gyé sur Seine, Côte des Bar AUSTRIA
BOURGOGNE BURGENLAND

Domaine Gautheron - Fleys, Yonne Chablisien Uwe Schiefer - Welgersdorf

Buisson-Battault - Meursault, Côte de Beaune

Domaine Jouard - Chassagne-Montrachet, Côte de Beaune SPAGNA
En Belles Lies - Saint-Aubin, Côte de Beaune RIOJA

Louis Lequin - Santenay, Côte de Beaune Loli Casado - Lapuebla de Labarca, Rioja Alavesa

Domaine Rapet - Pernand-Vergelesses, Côte de Beaune CASTILLA Y LEON

Isaac Cantalapiedra - La Seca

CATALUNYA

Domaine Pierre Amiot - Morey-Saint-Denis, Côte de Nuits Rimarts Cava - Sant Sadurni d’Anoia

Thierry Mortet - Gevrey-Chambertin, Côte de Nuits RIAS BAIXAS

Henri Richard - Gevrey-Chambertin, Côte de Nuits Corisca - Pontevedra

Laurent Roumier - Chambolle-Musigny, Côte de Nuits TENERIFE

Manuel Olivier - Nuits-St-Georges, Côte de Nuits Suertes del Marqués - Valle de la Orotava

Eric Forest - Vergisson, Mâconnais

BEAUJOLAIS ITALIA
Julien Sunier – Avenas VALPOLICELLA

JURA Corte Scaletta - Marcellise, Valpolicella Orientale

Tony Bornard - Pupillin, Arbois Monte Cimo - Caprino Veronese

Domaine Grand - Passenans TRENTO

CÔTE DU RHÔNE Baldessari - Avi Wine - Povo di Trento

Domaine Equis - Pont de l’Isere, Côte du Rhône Nord MARCHE

Domaine Jasmin - Ampuis, Côte du Rhône Nord Vittorini - Monsampietro Morico

Franck Balthazar - Cornas, Côte du Rhône Nord TOSCANA

Le Vieux Donjon - Châteauneuf du Pape, Côte du Rhône Sud Aldrovandi - Castagneto Carducci

ALSACE

Melanie Pfister - Dahlenheim

Moltès - Pfaffenheim

VALLÉE DE LA LOIRE

Daniel Crochet - Bué, Sancerre

Guy Baudin - Pouilly sur Loire ISOLE AZZORRE – PORTOGALLO

Domaine Les Poëte - Preuilly Santa Catarina - Saō Jorge -  Tonno  (dolphin safe)

Alain Robert - Charmigny, Chançay GALIZIA - SPAGNA

Le Petit Saint Vincent - Varrains, Saumur Champigny Lago Paganini, Balea - Pontevedra - Sardinillas

Batard Langelier - Maisdon-sur-Sèvre

Bertrand et Axelle Machard de Gramont - Nuits-St-Georges,  

Côte de Nuits



 

   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

   

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

LA NOSTRA SELEZIONE 

La selezione che trovate in questo catalogo è frutto di una 

personale ricerca dettata dalla passione per il vino ma 

anche per i rapporti che questo lavoro ci ha permesso di 

stringere. 

Assaggiare i vini dalle botti, camminare tra i filari, ascoltare e 

condividere storie di vendemmie buone e meno buone: tutto 

questo ci ha sempre guidato. 

L’elemento fondamentale che accomuna tutti i vini di questo 

listino è l’accessibilità.  

Per dirla in termini più commerciali: la lavorabilità.  

Pensiamo che l’abusato concetto del rapporto 

qualità/prezzo possa ancora funzionare nel mondo della 

ristorazione di oggi che si confronta sempre più con 

consumatori curiosi e pienamente coscienti del valore da 

attribuire alla bottiglia che hanno scelto.  

Aldilà del nome scritto in etichetta. 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Prodotto anno lt prezzo uve note 

S.A. Extra Brut s.a. 0,750 € 34,20 meunier + chardonnay  

S.A. Extra Brut s.a. 1,500 € 87,00 meunier + chardonnay disp.ottobre 

      

Autre Cru Extra Brut  s.a. 0,750 € 40,50 pinot meunier  

La Tuilierie Extra Brut  2019 0,750 € 43,40 chardonnay limitato 

La Fontinette Extra Brut 2021 0,750 € 45,00 pinot meunier  

Les Bauchets Extra Brut 2019 0,750 € 43,40 pinot noir   

      

      

Les Arpents Rouges Extra Brut 2019 0,750 € 51,00 meunier + chardonnay  

Les Terres Bleues Extra Brut  2020 0,750 € 51,00 pinot meunier  

Oeuilly Cru d’Origine Extra Brut 2017 0,750 € 68,00 pinot meunier  

Mancy Cru d’Origine Extra Brut 2016 0,750 € 70,50 chardonnay disp.maggio 

      

La Tuilerie Long Vieillissement Extra Brut 2012 0,750 € 98,00 chardonnay  

      
 
 

  
      

      

      

CHAMPAGNE NOWACK 
Vandieres – Valleé de la Marne - Champagne 

Il giovane Flavien Nowack incarna oggi lo spirito innovatore che 
ha sempre contraddistinto questa piccola e storica Maison di 
Vandieres. 
Parcelle mono-cépage, vinificazioni separate volte a tracciare i 
confini di ciascun singolo terroir, rispetto dell'essenziale ruolo 
della natura in vigna ed in cantina: questi sono gli ingredienti dei 
suoi vini. 
Quelli di Flavien sono Champagne che fanno del tempo un 
grande alleato per raggiungere un livello assoluto di eccellenza. 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 

     
     

 

prodotto anno lt prezzo frutto note 

Cidre Sec – élevé en barriques 2021 0,750 € 20,00 mele + pere 7% vol. 

      
      

ÂME CHAMPENOISE, PASSION NATURE 
 

      

      

      

      

      

      

CIDRERIE DE VERZY 
Verzy – Montagne de Reims - Champagne 

Flavien Nowack, Quentin Paillard, Adrien Renoir, Bertrand Lapie 
e Antoine Bouvet sono i fondatori della Cidrerie de Verzy ed 
hanno creato qualcosa di speciale: un sidro di alta qualità, 
seguendo i principi della vinificazione piuttosto che i metodi 
tradizionali del sidro. Utilizzano mele e pere biologiche e 
biodinamiche, provenienti da vecchi alberi (30-250 anni), 
coltivati in Champagne e in Normandia. Nella cantina di Verzy, 
nel cuore della Montagne de Reims, la fermentazione in rovere 
dura fino a un anno, seguita dalla seconda fermentazione in 
bottiglia con l'utilizzo di zucchero naturale di mele e pere. Infine, 
il sidro viene tenuto sui lieviti per almeno 12 mesi prima della 
commercializzazione. È anche e soprattutto un progetto di amici 
che hanno deciso di condividere la loro esperienza e il loro 
know-how per creare con umiltà un sidro unico e accattivante. 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

     
 

 
 
 
 

 
 

 

prodotto anno lt prezzo uve note 

AND de Meunier Brut Nature  s.a. 0,750 € 36,00 pinot meunier  

AND de Meunier Brut Nature s.a. 1,500 € 84,00 pinot meunier  

AND de Meunier Brut Nature Millésime 2018 0,750 € 63,00 pinot meunier  

      

ADN de Foudre Brut Nature  s.a. 0,750 € 57,60 pinot meunier  

ADN de Foudre Extra Brut s.a. 0,750 € 55,40 chardonnay  

      

AND de Meunier Extra Brut Rosé de Saignée s.a. 0,750 € 56,90 pinot meunier  

AND de Meunier Extra Brut Rosé d’Assemblage s.a. 0,750 € 46,50 pinot meunier  
   

 

 

CHRISTOPHE MIGNON 
Festigny – Valleé de la Marne - Champagne 

Da cinque generazioni, la famiglia Mignon coltiva la vite nella 
Vallée de la Marne, dedicandosi con passione al Meunier, vitigno 
simbolo del territorio.  
Christophe Mignon ha ereditato questo savoir-faire e lo ha 
arricchito con un approccio unico, ispirato ai principi della 
biodinamica e della luna. Oggi, alla guida della maison, continua 
a produrre champagne autentici e vibranti, che riflettono l’anima 
della sua terra ed il cui DNA (ADN en français) è stampato chiaro 
su ogni bottiglia. 
Con un lavoro meticoloso in vigna e un affinamento attento in 
cantina, Christophe firma cuvée di grande purezza ed 
espressività, apprezzate da tutti gli amanti del Meunier.  
 



   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Mouvance ‘21 Brut Nature 2021 0,750 € 51,00 p.meunier+chardonnay  

Mouvance ‘17 Brut Nature 2017 1,500 € 113,00 p.meunier+chardonnay  

Mouvance ‘17 Brut Nature 2017 3,000  € 239,00 p.meunier+chardonnay  

Intuition Nature 2019 0,750 € 54,50 p.meunier+chardonnay  

Intuition Nature 2020 0,750 € 55,50 p.meunier+chardonnay  

Intuition Nature 2016 1,500 € 120,00 p.meunier+chardonnay  

Intuition Nature  s.a. 3,000 € 276,00 p.meunier+chardonnay  

Frénésie Meunier Brut Nature 2019 0,750 € 66,00 pinot meunier limitato 

Frénésie Meunier Brut Nature 2020 0,750 € 67,00 pinot meunier  

Frénésie Meunier Brut Nature 2018 1,500 € 170,00 pinot meunier  

Amplitude Nature  2019 0,750 € 68,50 chardonnay limitato 

Dissonance Nature 2017 0,750 € 68,50 p.meunier+chardonnay limitatissimo 

Les Cochènes Nature  2019 0,750 € 98,00 pinot meunier limitato 

Les Fourgons Nature  2019 0,750 € 98,00 pinot meunier limitato 

Les Côtes Chéries Nature 2018 0,750 € 98,00 pinot meunier limitato 

La Vigne à Vovone  2019 0,750 € 98,00 pinot noir limitato 

Réserve Perpétuelle Nature s.a. 0,750 € 98,00 pinot noir limitatissimo 

Coteaux Champenois Les Moines Vats Rouge 2020 0,750 € 104,50 pinot noir limitatissimo 

Rata du René – Ratafia s.a. 0,500 € 49,00 pinot noir  

Coffret La Vigne à Vovone 2019 
1 Coteaux Champenois Blanc + 1 Champagne La Vigne à Vovone € 200,00 cassa legno 

 

 
 
 
      

      

CHAMPAGNE A. LAMBLOT 
Janvry - Montagne de Reims - Champagne 

 

Alexandre Lamblot  rappresenta la 13ª generazione di vignerons 
della famiglia. Coltiva meno di 4 ettari di vecchie vigne senza 
l'utilizzo di chimica a Janvry, Gueux, Vrigny e Chenay, villaggi in 
cui il meunier raggiunge la sua massima espressione. Lieviti 
indigeni, malolattica non ricercata, affinamento in rovere, 
degorgement a la volée senza aggiunta di SO2 e di zuccheri. 
Il suo obiettivo primario è quello di esprimere terroir ed annata 
attraverso i suoi champagne seguendo il motto "ne rien 
s'interdire, ne rien s'imposer". Non proibire e non imporre nulla!  
Eletto “Vigneron dell’anno 2020” dall’associazione CHAMPAGNE 
DE VIGNERONS, oggi Alexandre fa ormai parte dell’élite del 
panorama champenoise. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

      
 
 
 
 

 
 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Le Brut Premier Cru s.a. 0,375 € 14,30 chard + pinot noir  

Le Brut Premier Cru s.a. 0,750 € 25,80 chard + pinot noir  

Le Brut Premier Cru s.a. 1,500 € 54,00 chard + pinot noir  

L’Extra-Brut Premier Cru s.a. 0,750 € 32,10 chardonnay  

Le Demi-Sec Premier Cru s.a. 0,750 € 26,10 chard + pinot noir  

Rosé Brut  s.a. 0,375 € 17,40 pinot noir  

Rosé Brut s.a. 0,750 € 30,80 pinot noir  

Rosé de Saignée Brut 2014 0,750 € 43,50 pinot noir  

Rosé de Saignée Brut 2018 0,750 € 45,00 pinot noir  

Le Caractère M Extra Brut Premier Cru s.a. 0,750 € 36,30 chard + pinot noir  

Special Club Blanc de Blancs Brut  2016 0,750 € 52,50 chardonnay  

      

Blanc de Blancs Brut 2014 1,500 € 101,00 chardonnay  

      

      
      

     

      

      

      

CHAMPAGNE A. MARGAINE 
Villers-Marmery - Montagne de Reims - Champagne 

 Il comune di Villers-Marmery è un'isola di Chardonnay nel mare 
di Pinot Noir della Montagne de Reims. In questo contesto, 
Arnaud Margaine produce champagne di beva, pulizia ed 
equilibrio esemplari. 
Se il Brut è un ideale e spensierato aperitivo, l'Extra Brut si 
presta ad eleganti abbinamenti a piatti di mare. Se lo Special 
Club è un fulgido esempio di mineralità e raffinatezza, il Rosé de 
Saignée è uno champagne gastronomico dove spicca il frutto 
croccante del Pinot Noir. Infine, Le Caractére "M" è una sorta di 
cuvée "solera" di dieci annate, composta dal 95% di Chardonnay 
con saldo di Pinot Noir. E' la personale interpretazione di Arnaud 
del terroir di Villers-Marmery attraverso questo decennio. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
            

prodotto anno lt prezzo uve note 

Brut Grand Cru s.a. 0,375 € 17,80 pinot noir + chard  

Brut Grand Cru s.a. 0,750 € 31,30 pinot noir + chard  

Intégral Zéro Dosage Grand Cru s.a. 0,750 € 32,80 pinot noir + chard  

Intégral Zéro Dosage Grand Cru s.a. 1,500 € 69,00 pinot noir + chard  

Intégral Zéro Dosage Grand Cru s.a. 3,000 € 237,00 pinot noir + chard  

Intégral Zéro Dosage Grand Cru s.a. 6,000 € 468,00 pinot noir + chard  

Clavier Composition Brut  s.a. 0,750 € 35,30 pinot noir + chard  

Sermiers Blanc de Blancs Brut Premier Cru  s.a. 0,750 € 37,80 chardonnay  

La Loge Blanc de Noirs Brut Grand Cru s.a. 0,750 € 42,60 pinot noir  

Blanc de Blancs Sillery Brut Grand Cru 2016 0,750 € 46,80 chardonnay limitato 

Blanc de Blancs Sillery Brut Grand Cru 2017 0,750 € 46,80 chardonnay  

Puisieulx Les Petites Vignes Brut Grand Cru s.a. 0,750 € 62,70 pinot noir + chard  

Rosé Brut Grand Cru  s.a.  0,750 € 35,30 pinot noir  

Rosé Brut Grand Cru s.a. 1,500 € 77,30 pinot noir  

Rosé Brut Grand Cru s.a. 3,000 € 246,00 pinot noir  

Coteaux Champenois « Sillery Blanc »   2022 0,750 € 36,20 chardonnay  

Coteaux Champenois « Sillery Rouge »   2021 0,750 € 36,20 pinot noir  
      

CHAMPAGNE FRANÇOIS SECONDÉ 
Sillery - Montagne de Reims - Champagne 

 Ad inizio degli anni '70 François Secondé ha acquistato il suo 
primo, piccolo vigneto che via via ha implementato fino agli 
attuali 5 ettari, ⅔ pinot noir e ⅓ chardonnay, età media 50 anni, 
tutti situati a Sillery, Verzenay, Mailly e Puilsieux. 
Dal 2009 la conduzione è nelle mani di Jérôme Groslambert (da 
Gennaio 2024 ufficialmente proprietario della Maison) che oggi 
ha il difficile compito di trasmettere alle future generazioni la 
filosofia di François, tragicamente scomparso nel 2018. Il terroir 
di Sillery e Verzenay è straordinariamente adatto al pinot noir 
ma anche lo chardonnay qui beneficia di un clima mediamente 
più fresco rispetto al resto della Montagne de Reims. I vini sono 
freschi e minerali, hanno carattere deciso e grande profondità.   



  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Oger - Brut Nature Grand Cru 2020 0,750 € 49,60 chardonnay limitatissimo 

Oger - Brut Nature Grand Cru 2020 1,500 € 108,00 chardonnay limitatissimo 

Oger - Brut Nature Grand Cru 2018 3,000 € 285,00 chardonnay limitatissimo 

Oger - Extra Brut Grand Cru 2017 3,000 € 285,00 chardonnay limitatissimo 

Oger - Extra Brut Grand Cru 2018 6,000 € 695,00 chardonnay limitatissimo 

Interlude N° 3 Brut Nature  2020 0,750 € 55,00 chardonnay  

Interlude N° 3 Brut Nature  2020 1,500 € 123,00 chardonnay limitatissimo 

      

Le Grand Jardin Brut Nature Grand Cru  2020 0,750 € 70,00 chardonnay  limitatissimo 

Coin Gris Brut Nature Grand Cru 2020 0,750 € 70,00 chardonnay limitatissimo 

Chemin de Chậlons Brut Nature Grand Cru  2020 0,750 € 70,00 chardonnay limitatissimo 

Auge Brut Nature Grand Cru  2020 0,750 € 70,00 chardonnay limitatissimo 

      

Cộteaux Champenois 2020 0,750 € 60,00 chardonnay  
    

 
  
 

CHAMPAGNE VINCEY 
Oger - Côte des Blancs - Champagne 

Vignerons da 8 generazioni, i Vincey beneficiano di spettacolari 
parcelle ad Oger e Le Mesnil sur Oger. La famiglia ha acquistato 
una vecchia cantina in pietra gessosa dove precedentemente 
aveva sede una cooperativa e l'ha trasformata in un luogo 
magico. Il giovane Quentin Vincey ha portato nuove idee ed 
energia nella gestione di vigneti e cantina, iniziando il percorso 
di conversione in BIO.  
Impostazione rigorosamente naturale dei vigneti, vinificazione in 
legni attentamente selezionati, no fermentazione malolattica, 
durezze mitigate da tiraggio ed affinamento con "bouchons 
liège" (tappo in sughero e graffa). Sono Blanc de Blancs di forte 
personalità che sapranno affrontare serenamente il tempo ed 
anzi, ne trarranno sicuramente beneficio. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

L’Assemblage Brut  s.a. 0,750 € 24,80 chard+ pinot noir  

La V.1 Brut Grand Cru s.a. 0,375 € 17,80 chardonnay  

La V.1 Brut Grand Cru s.a. 0,750 € 31,80 chardonnay  

La V.1 Brut Grand Cru s.a. 1,500 € 72,90 chardonnay  

La V.1 Brut Grand Cru s.a. 3,000 € 192,00 chardonnay  

La V.2 Non Dosé Grand Cru s.a. 0,750 € 32,50 chardonnay  

La V.2 Non Dosé Grand Cru  s.a. 1,500 € 77,50 chardonnay  

Les Carelles Brut Premier Cru s.a. 0,750 € 29,40 pinot noir  

La Saignée Rosé Brut s.a. 0,750 € 31,00 pinot noir  

La Saignée Rosé Brut s.a. 1,500 € 75,00 pinot noir  

Blanc de Blancs Brut Grand Cru 2015 0,750 € 35,70 chardonnay  

Blanc de Blancs Brut Grand Cru 2014 1,500 € 88,40 chardonnay  

Cuvée 555 Blanc de Blancs Brut s.a. 0,750 € 46,50 chardonnay  

Cuvée 555 Blanc de Blancs Brut s.a. 1,500 € 134,90 chardonnay  

Cramant Brut Grand Cru  2017 0,750 € 49,80 chardonnay  

      

Coteaux Blanc Août 2020 0,750 € 48,00 chardonnay  

Coteaux Blanc Septembre 2020 0,750 € 48,00 chardonnay  
      

      

      

      

      

      

      

CHAMPAGNE VOIRIN-JUMEL 
Cramant - Côte des Blancs - Champagne 

Maison di Cramant, villaggio Grand Cru della Côte de Blancs, 
regno incontrastato dello chardonnay, dove le famiglie Voirin e 
Jumel sono vigneron da 5 generazioni. 
Unico il terroir: bianchissimo suolo gessoso che drena le acque 
piovane, rifrange luce e calore per una perfetta maturazione 
delle uve conferendo ai vini una spiccata mineralità. 
Oggi è la nuova generazione a condurre la Maison: Julie e 
Pauline Voirin. 
I vini sono freschi, cristallini e minerali come solo a Cramant 
potrebbero essere.  



CHAMPAGNE CLANDESTIN 
Landreville - Côte des Bar- Champagne 

   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

  

prodotto anno lt prezzo uve note 

Boréal Brut Nature 2022 0,750 € 51,00 pinot noir  

Boréal Brut Nature 2020 1,500 € 114,00 pinot noir  

Austral Brut Nature 2022 0,750 € 54,20 pinot noir  

Austral Brut Nature 2020 1,500 € 120,00 pinot noir  

Austral Brut Nature 2019 1,500 € 126,00 pinot noir  

      

Les Revers Brut Nature 2020 0,750 € 66,70 chardonnay limitatissimo 

Les Grandes Lignes Brut Nature 2020 0,750 € 68,00 chardonnay  

Les Grandes Lignes Brut Nature 2019 0,750 € 70,00 chardonnay limitatissimo 

Les Passagers - Haut de Val Barmont  2022 0,750 € 72,00 chardonnay limitatissimo 

Les Passagers - Haut de Val Barmont  2019 1,500 € 175,00 chardonnay limitatissimo 

Les Passagers - Fiole  2022 0,750 € 72,00 chardonnay limitatissimo 

      

      

      

 
 

 

     

      

 Entusiasmante progetto comune di Benoit Doussot (giovanissimo 
talento borgognone) e Bertrand Gautherot (fondatore e proprietario 
di Vouette et Sorbeé). Alla base di questo percorso sta la 
valorizzazione degli appezzamenti solitamente trascurati, più freddi e 
nascosti in Côte de Bar. Benoit è profondamente convinto che la 
tensione del frutto e la complessità si ottiene con maturazioni più 
lente e lunghe. Ha coinvolto i viticoltori attorno a Buxières e 
Landreville in una gestione della vigna più attenta, alzando l'asticella 
dei requisiti qualitativi (rese basse, età delle vigne > 20 anni, 
certificazione BIO) e garantendo un accordo a lungo termine di 
acquisto delle uve. Fermentazione spontanea e affinamento in botti da 
350 e 600 litri, nessuna chiarifica, nessun dosaggio. Così si definiscono: 
Maison di vignerons del XXI secolo, di istinto Bourguignon, di 
convinzione Champenoise, situata nell'Aube. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

     
 

 
 

   
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Enchevêtrer Brut Nature 2021 0,750 € 44,00 pinot noir  

Derrière l’Eglise Brut Nature 2021 0,750 € 48,00 pinot noir  limitato 

La Grande Côte Brut Nature 2021 0,750 € 51,00 chardonnay limitato 
      

 
 

 

CHAMPAGNE LÉON 
Landreville - Côte des Bar - Champagne 

Fin dall’inizio il dubbio era: “lo inseriamo in listino o lo proponiamo a 
voce a qualche cliente appassionato?”. Insomma, una sorta di speak 
easy commerciale. Alla fine, anche se le bottiglie sono veramente 
poche, ha prevalso la voglia di condividere con tutti l’inizio di questa 
nostra collaborazione con un giovane e talentuoso produttore di 
Landreville. Clément Robert ha iniziato questa avventura in proprio nel 
2018 e solo ora ne vediamo i primi frutti: una manciata di bottiglie di 
pinot noir e pochissime di chardonnay. Léon era il nome del bisnonno 
che già produceva champagne con questo marchio tanti anni fa. Ecco, 
Clément ha oggi ripreso in mano questo fil rouge con tanta passione e 
siamo fermamente convinti che il tempo gli darà ragione. Frutto di 
un’unica annata, i vini maturano in botti di legno, non sono dosati ed 
esprimono con grande chiarezza il potenziale del terroir di Landreville.  

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

     
 

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Brut Nature  2011 0,750 € 105,00 chardonnay 1.766 bott. 

Extra Brut 2011 0,750 € 105,00 chardonnay   

      

Brut Nature  2012 0,750 € 92,00 chardonnay 1.394 bott. 

Extra Brut  2012 0,750 € 92,00 chardonnay  

Brut Nature  2012 1,500 € 229,00 chardonnay 50 magnum 

      

Les Égarés N° 15 Brut Nature 2015 0,750 € 110,40 pinot noir 577 bott 

Les Égarés N° 15 Brut Nature 2015 1,500 € 276,00 pinot noir 20 magnum 
   

 

 

DOMAINE PROPHÈTE YANN 
Landreville - Côte des Bar - Champagne 

Quello di Yann Prophète, più che un progetto è un sogno. Custode di 
vigne vecchissime di Chardonnay a Landreville, ha deciso di produrre 
champagne facendo rivivere, nel modo più sincero e semplice, 
tecniche e strumenti d’altri tempi.  Vinificazione ed affinamento in 
piccole botti di rovere esauste, lunghe soste sur lies, dégorgement à la 
volée, anche le etichette sono applicate rigorosamente a mano… Tutto 
come in un vecchio film! È uno champagne ricco e profondo, prodotto 
in tiratura limitatissima, più o meno 1500 bottiglie, in base all’annata. 
Oggi sono disponibili i due millesimi 2011 e 2012, ciascuno figlio di 
clima e relativa maturazione del frutto: franco e gastronomico, con 
leggere note di liquirizia il 2011; fresco e salino,  con note di pepe 
bianco, anice e limone verde il 2012. 
 
Sono disponibili alcuni magnum. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

     

prodotto anno lt prezzo uve note 

Blanc de Noirs Brut Nature 2021 0,750 € 30,80 pinot noir  

Blanc de Noirs Brut Nature 2021 1,500  pinot noir disponibile maggio 

3 Cépages Brut Nature 2020 0,750 € 37,50 p. noir + p. blanc + chard  

3 Cépages Brut Nature 2019 1,500 € 75,60 p. noir + p. blanc + chard  

Les Vignes de Charles Rosé Extra Brut 2017 0,750 € 42,60 p. noir + p. blanc + chard  

Les Vignes de Charles Rosé Extra Brut 2015 1,500 € 88,20 p. noir + p. blanc + chard  

      

Les Val Mentra Blanc de Blancs Nature 2018 0,750 € 54,00 chardonnay + p.blanc  

Les Val Mentra Blanc de Blancs Nature 2018 1,500 € 125,00 chardonnay + p.blanc  

Les Pinot Blanc Nature  2020 0,750 € 60,80 pinot blanc  

Les Pinot Blanc Nature 2019 1,500 € 125,00 pinot blanc  

La Bretonne Blanc de Noirs Nature 2020 0,750 € 69,00 pinot noir  

La Bretonne Rosé de Saignée Nature  2018 0,750 € 52,00 pinot noir  

      

Coteaux Champenois Les Val Mentra Blanc 2020 0,750 € 55,00 p.blanc + chard  

Coteaux Champenois Val Ligé Rouge 2020 0,750 € 39,00 pinot noir  

      

      

CHAMPAGNE C.H. PICONNET 
Neuville su Seine - Côte des Bar - Champagne 

 
 Questa micro maison di Neuville sur Seine è condotta da 

Clément Piconnet, formatosi alla scuola di viticultura ed enologia 
di Changins, in Svizzera, passato poi per esperienze lavorative in 
Champagne, Borgogna ed Australia ed oggi affiancato dalla 
moglie Agathe. Gli ettari vitati di proprietà sono 8 ma buona 
parte delle uve e dei vini sono venduti ad altri produttori. 
Con le migliori uve, nella piccola cantina progettata dalla sorella, 
in un magico mix di materiali e luce naturale, Clément produce 
champagne sinceri e di carattere. Ogni singolo vino è un esempio 
di armonia ed eleganza, abbinate a semplicità di beva nel Blanc 
de Noirs e a grande complessità nel 3 Cépages.  
I suoi parcellaires (tirature da 500 a 1.000 bottiglie) sono nitide 
fotografie di ogni singolo appezzamento. 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Resonance Extra Brut 2020 0,750 € 41,50 pinot noir  

Efflorescence Extra Brut 2018 0,750 € 49,90 pinot noir  

Efflorescence Extra Brut 2018 1,500 € 109,60 pinot noir  

Efflorescence Extra Brut 2017 3,000 € 225,00 pinot noir  

Eloquence Extra Brut 2019 0,750 € 60,80 chardonnay  

Concordance Extra Brut 2018 0,750 € 61,90 pinot noir no solfiti 

Présence Extra Brut 2019 0,750 € 61,90 chard + pinot blanc  

Indulgence Rosé Extra Brut 2019 0,750 € 62,90 pinot noir limitato 
      

Coteaux  Champenois Le Blanc du Tremble  2020 0,750 € 44,90 pinot noir  anfora  
      

      

 
 

CHAMPAGNE MARIE COURTIN 
Polisot - Côte des Bar - Champagne 

 
Piccola Maison di pochi ettari guidata da Dominique Moreau, 
caparbia ed eccentrica viticoltrice che fin dall’inizio ha 
abbracciato i principi della biodinamica. 
Nei suoi Champagne troviamo lo straordinario mix di una 
materia prima di grande integrità, di un tocco gentile e deciso in 
vinificazione ed una attenzione maniacale a tutti i dettagli. Sono 
vini raffinati ed essenziali, senza alcun dosaggio, per veri 
appassionati.  
Concordance è un Pinot Noir senza solfiti aggiunti, affinato in 
piccoli legni, Présence è uno straordinario connubio di eleganza 
(chardonnay) e freschezza aromatica (pinot blanc).  



   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

     
 
 
 
 

 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Cuvée de Reserve Brut s.a. 0,750 € 28,30 pinot noir + chard  

Cuvée de Reserve Brut s.a. 1,500 € 68,30 pinot noir + chard  

Cuvée de Reserve Brut s.a. 3,000 € 171,00 pinot noir + chard  

Cuvée de Reserve Demi-Sec s.a. 0,750 € 32,30 pinot noir + chard  

Colas Robin Brut Nature 2017 0,750 € 41,60 pinot blanc  

Colas Robin Brut Nature  2017 1,500 € 89,20 pinot blanc  

Colas Robin Brut Nature  2015 3,000 € 224,00 pinot blanc  

Champs Rayés Brut Nature 2018 0,750 € 44,90 chardonnay  

Champs Rayés Brut Nature 2015 1,500 € 92,00 chardonnay  

Chevry Brut  2017 0,750 €44,40 chardonnay  

Come des Tallants Zéro Dosage 2017 0,750 € 38,00 pinot noir  

Come des Tallants Zéro Dosage 2017 1,500 € 78,00 pinot noir  

Me Petit Brut Nature 2016 0,750 € 47,90 pinot meunier  

Les Protelles Rosé Extra Brut 2018 0,750 € 43,10 pinot noir  

      

Coteaux Champenois Les Petites Mains  2020 0,750 € 35,30 pinot noir  

      

      

CHAMPAGNE PIOLLOT 
Polisot - Côte des Bar - Champagne 

Alcune varietà di uve dimenticate sono state reimpiantate negli 
ultimi trent'anni dal padre di Roland Piollot che, con questa 
eredità e con la sensibilità di chi ama veramente la natura e la 
tradizione, produce champagne puliti, precisi e minerali. 
I vigneti sembrano giardini e sono lavorati manualmente, con 
l'aiuto di animali e trattati con fertilizzanti naturali; per la 
vinificazione sono utilizzati lieviti indigeni. 
Straordinari i recenti monocepage non dosati, tra cui spiccano 
Colas Robin, pinot bianco di rara eleganza e Me Petit, meunier 
lavorato solamente in legno, esempio di complessità e 
raffinatezza. 
      

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

     
 

 
 
 
 

     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Brut Tradition s.a. 0,750 € 21,80 pinot noir + chardonnay  

Brut Tradition s.a. 1,500 €46,50 pinot noir + chardonnay  

Brut Reserve s.a. 1,500 € 52,50 meunier + chard + p. noir  

Brut Millésime 2017 0,750 € 28,50 chardonnay + pinot noir  

Brut Millésime 2018 0,750 € 30,00 chardonnay + pinot noir  

Brut Rosé s.a. 0,750 € 24,80 pinot noir + chardonnay assemblage 
      

   

 
 

CHAMPAGNE PIERRE GILLET 
Gyé sur Seine - Côte des Bar - Champagne 

 

Vignaioli da tre generazioni, Xavier e Benoîte conducono oggi la 
piccola azienda di famiglia fondata dal nonno Pierre Gillet a Gyé 
sur Seine, nella  Côte des Bar. I vigneti sono situati in un 
meraviglioso contesto naturale, in maggior parte sulle colline che 
circondano Neuville sur Seine e sono coltivati con maniacale 
attenzione.  
La sana integrità delle uve raccolte e la vinificazione in pieno stile 
tradizionale permettono ai Gillet di offrirci Champagne non 
impegnativi ed estremamente godibili. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
   

 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Bourgogne Blanc Frissons  2022 0,750 € 13,20 chardonnay  

Chablis 2023 0,750 € 15,80 chardonnay  

Chablis 2022 1,500 € 39,50 chardonnay  

Chablis Vieilles Vignes 2023 0,750 € 17,80 chardonnay  

Chablis Vaucoupin 1er Cru 2022 0,750 € 24,00 chardonnay  

Chablis Les Forneaux 1er Cru 2022 0,375 € 13,40 chardonnay  

Chablis Les Forneaux 1er Cru 2023 0,750 € 24,00 chardonnay  

Chablis Les Vaillons 1er Cru 2022 0,750  chardonnay esaurito 

Chablis Montmains Vieilles Vignes 1er Cru 2022 0,750 € 26,40 chardonnay limitato 

Chablis Montée de Tonnerre 1er Cru 2023 0,750 € 29,30 chardonnay  

Chablis L’Homme Mort 1er Cru 2023 0,750 € 29,60 chardonnay limitato 

Chablis Fourchaume 1er Cru 2022 0,750 € 26,30 chardonnay  

Chablis Mont de Milieu 1er Cru 2023 0,750 € 27,00 chardonnay  

Chablis Mont de Milieu 1er Cru 2023 1,500 € 62,00 chardonnay  

Chablis Bougros Grand Cru  2022 0,750 € 54,30 chardonnay  

Chablis Vaudesir Grand Cru 2022 0,750 € 59,00 chardonnay  

Chablis Preuses Grand Cru 2021 0,750 € 54,00 chardonnay  

Chablis Preuses Grand Cru 2022 0,750 € 58,90 chardonnay  

Chablis Valmur Grand Cru  2022 0,750  chardonnay esaurito 

Chablis Valmur Grand Cru  2022 1,500 € 137,00 chardonnay limitatissimo  

Chablis Les Clos Grand Cru 2022 0,750  chardonnay esaurito 
     

GAUTHERON 
Fleys - Chablis - Bourgogne 

Cyril Gautheron conduce questo Domaine di 25 ettari, di cui un 
terzo classificato 1er cru. 

Le principali linee direttive dell'azienda hanno come obiettivo il 
rispetto dell'ambiente e l'espressione più autentica del terroir 
chablisienne e la stimolazione dell'autodifesa della vigna per 
ridurre l'utilizzo di prodotti fitosanitari. 

Vinificazione tradizionale e rispettosa; vini sani, dritti e longevi. 
Il lieux-dit L'Homme Mort è la parte migliore del Premier Cru 
Fourchaume; stessa rotondità ma mineralità ancora più 
accentuata rispetto agli altri appezzamenti dello stesso Cru. 
 
I Grand Cru 2023 saranno disponibili da maggio 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Bourgogne Aligoté 2022 0,750 € 14,00 aligoté  

Bourgogne Chardonnay Côte d’Or  2022 0,750 € 21,00 chardonnay  

      

Meursault Vieilles Vignes 2022 0,750 € 49,00 chardonnay  

Meursault Porusots Dessus 1er Cru 2022 0,750 € 67,00 chardonnay  

Meursault Charmes 1er Cru 2022 0,750 € 67,00 chardonnay  

Meursault Goutte d’Or 1er Cru 2022 0,750 € 67,00 chardonnay  

Puligny-Montrachet Les Charmes 2022 0,750 € 54,00 chardonnay  

      

Bourgogne Pinot Noir Côte d’Or  2022 0,750 € 21,00 pinot noir  

Pommard Les Combes 2021 0,750 € 41,00 pinot noir  limitato 

Pommard Les Combes 2022 0,750 € 44,00 pinot noir  
      

 
 

BUISSON BATTAULT 
Meursault - Côte de Beaune - Bourgogne 

 François Battault rappresenta la quinta generazione di questo 
Domaine creato nel 1949, le cui vigne sono distribuite fra i più 
prestigiosi climats di Meursault.  
La sensibilità di Francois nella gestione della vigna e l'uso 
misurato di barriques nuove (appena il 20%) consentono a 
ciascuno dei suoi vini di rappresentare chiaramente le 
caratteristiche specifiche del rispettivo cru di provenienza. 
Troveremo quindi salinità e mineralità nel Porusots, fiori bianchi 
ed eleganza nello Charmes, pietra focaia ed ancora fiori bianchi 
nel Goutte d'Or. I suoi rossi, invece, stupiscono per agilità, 
eleganza e piacevole freschezza. 
                



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
   

prodotto anno lt prezzo uve note 

Chassagne-Montrachet 2023 0,750 € 46,50 chardonnay  

Chassagne-Montrachet Les Champs-Gain 1er Cru 2023 0,750 € 63,60 chardonnay  

Chassagne-Montrachet La Maltroie 1er Cru 2022 0,750 € 60,50 chardonnay limitato 

Chassagne-Montrachet La Maltroie 1er Cru 2023 0,750 € 63,60 chardonnay  

Chassagne-Montrachet Morgeot 1er Cru 2023 0,750 € 66,70 chardonnay  

      

Batard-Montrachet Grand Cru 2023 0,750 € 375,00 chardonnay limitatissimo 

      

Chassagne-Montrachet Rouge  2022 0,750 € 29,50 pinot noir  

Chassagne-Montrachet Morgeot 1er Cru Rouge 2022 0,750 € 51,20 pinot noir   

DOMAINE JOUARD 
Chassagne-Montrachet - Côte de Beaune - Bourgogne 

 Questo storico Domaine, gestito dal 1990 dai fratelli Vincent e 
Francois Jouard, è attualmente uno dei pochi che produce vini 
solo con appellation del comune di Chassagne-Montrachet. 
Francois è l'enologo e Vincent si occupa delle vigne ma ogni 
intervento è deciso in comune accordo, nel pieno rispetto della 
tradizione e di una viticultura sostenibile. 
Dispongono di 11 ettari, ma solo le uve provenienti dagli 
appezzamenti migliori e da vigne di almeno 50 anni sono 
utilizzate per i loro vini e, quindi, la dicitura "vieilles vignes" 
compare su ciascuna delle loro etichette. Per l'affinamento, 
Francois utilizza solo un terzo di legni nuovi provenienti dai 
migliori bottai borgognoni come Chassin, Gillet, Billon. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Bourgogne Aligoté  2022 0,750 € 22,50 aligoté  

Bourgogne Blanc  2022 0,750 € 26,40 chardonnay  

Monthelie Blanc 2022 0,750 € 34,10 chardonnay  

Santenay Blanc 2022 0,750 € 34,10 chardonnay  

Corton Charlemagne Grand Cru 2022 0,750 € 219,00 chardonnay  

      

Hautes Côte de Beaune Rouge 2022 0,750 € 22,50 pinot noir   

Hautes Côte de Beaune Rouge  2022 1,500 € 51,20 pinot noir   

Maranges Rouge 2022 0,750 € 31,00 pinot noir   

Maranges Les Clos Roussots 1er Cru 2022 0,750 € 38,80 pinot noir  

Aloxe-Corton Rouge 2022 0,750 € 43,50 pinot noir   

Corton “en Charlemagne” Grand Cru 2020 0,750 € 87,00 pinot noir limitato 

Corton Grand Gru  2022 0,750 € 107,00 pinot noir  

      

VDF - Jarre à Bia Blanc   2022 0,750 € 20,90 aligoté anfora - no solfiti  

VDF - Aurore Rosé 2022 0,750 € 16,30 gamay no solfiti 

VDF - ÖVÖ   2022 0,750 € 16,30 gamay gres - no solfiti 

VDF - Baie par Baie  2022 0,750 € 19,40 gamay no solfiti 

 

 

MAISON EN BELLES LIES 
Saint Aubin - Côte de Beaune - Bourgogne 

Terra di antiche tradizioni e di eccessi avanguardisti che a volte 
addirittura si accompagnano, la Borgogna riserva continue 
sorprese. 
En Belles Lies (..bel fermento!), circa 6ha suddivisi fra undici 
appellations, è stata creata da Pierre Fenals nel 2009. 
Pierre ha lunga esperienza nella conduzione in biodinamica: 
produce da sé tisane e compost, ha quasi del tutto eliminato 
rame e zolfo, segue le fasi lunari in vigna ed in cantina, dove non 
usa solfiti e non filtra. 
I suoi vini sono sani, sinceri, naturali, gratificanti: potrebbe 
essere altrimenti? 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Bourgogne Rouge Côte d’Or 2022 0,750 € 17,30 pinot noir  

Bourgogne Rouge Côte d’Or 2022 1,500 € 42,30 pinot noir  

Santenay Vieilles Vignes 2021 0,750 € 27,60 pinot noir  

Santenay Vieilles Vignes 2019 1,500 € 61,20 pinot noir limitato 

Santenay Les Charmes  2019 0,750 € 27,50 pinot noir limitato 

Santenay Les Charmes 2021 0,750 € 27,50 pinot noir   

Santenay La Comme 1er Cru 2021 0,750 € 32,90 pinot noir  

Santenay La Comme 1er Cru 2018 1,500 € 64,50 pinot noir  

Maranges Vieilles Vignes  2022 0,750 € 24,20 pinot noir   

Pommard Les Noizons  2019 0,750  pinot noir esaurito 

Chassagne Montrachet Morgeot 1er Cru 2020 0,750 € 59,10 pinot noir  

Corton Les Languettes Grand Cru   2017 0,750 € 91,40 pinot noir  

Corton Les Languettes Grand Cru   2018 0,750 € 91,40 pinot noir  

      

Chassagne Montrachet Morgeot 1er Cru 2021 0,750 € 81,40 chardonnay  

Chassagne Montrachet Morgeot 1er Cru 2021 1,500 € 167,00 chardonnay  

Chassagne Montrachet Morgeot 1er Cru 2022 1,500 € 160,00 chardonnay  

Corton Charlemagne Grand Cru  2020 0,750 € 178,00 chardonnay  

Batard-Montrachet Grand Cru 2018 0,750 € 399,00 chardonnay  

 

DOMAINE LOUIS LEQUIN 
Santenay - Côte de Beaune - Bourgogne 

Terminati gli studi di enologia a Beaune e dopo aver affiancato il 
padre Louis per alcuni anni, oggi è il giovane Antoine Lequin a 
condurre questo storico Domaine.  

Con grande passione, Antoine ha portato una nuova visione 
nella gestione dei vigneti e della cantina con occhio molto 
attento alla vinificazione, che è rimasta rigorosamente 
tradizionale. 

I vini sono schietti, diretti e per niente sofisticati, caratteristiche 
che li rendono gratificanti a tavola come pochi altri. 
 



   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Bourgogne Aligoté  2022 0,750 € 15,10 aligoté  

Pernand-Vergelesses Les Combottes ’22 – ‘23 0,750 € 34,90 chardonnay  

Pernand-Vergelesses 1er Cru “En Caradeux” 2021 0,750 € 44,20 chardonnay limitato 

Pernand-Vergelesses 1er Cru “En Caradeux” ’22 – ‘23 0,750 € 47,30 chardonnay  

Corton Charlemagne Grand Cru ’22 – ‘23 0,750 € 142,60 chardonnay  

Corton Charlemagne Grand Cru 2023 1,500 € 293,00 chardonnay  

      

Bourgogne Rouge  2023 0,750 € 24,00 pinot noir  

Pernand-Vergelesses Belles Filles  ’22 – ‘23 0,750 € 31,80 pinot noir  

Pernand 1er Cru “Les Vergelesses” ’22 – ‘23 0,750 € 45,00 pinot noir  

Pernand 1er Cru “Les Vergelesses” 2020 1,500 € 97,50 pinot noir  

Pernand 1er Cru “Les Vergelesses” ’22 – ‘23 1,500 € 97,50 pinot noir  

Savigny-Lès-Beaune  Aux Fournaux 2022 0,750 € 31,80 pinot noir  

Savigny-Lès-Beaune  Aux Fournaux 2023 0,750 € 31,80 pinot noir  

Aloxe-Corton  ’22 – ‘23 1,500 € 95,00 pinot noir  

      

 
 

DOMAINE RAPET PèRE & FILS 
Pernand-Vergelesses - Côte de Beaune - Bourgogne 

 
Rapet è una delle famiglie più antiche della Côte d'Or ed il loro 
Domaine risale al 1765. 

L'azienda è ora condotta da Vincent Rapet e sua moglie Sylvette che 
gestiscono 20ha a Pernand-Vergelesses e villages limitrofi. 

È una valle molto tranquilla, ai piedi della collina di Corton, a metà 
strada tra la Côte de Beaune e la Côte de Nuits. 

I loro vini bianchi sono affinati per il 10% in contenitori di cemento a 
forma d’uovo e si contraddistinguono per freschezza e mineralità. 

In particolare, il Corton-Charlemagne è un fulgido esempio di 
freschezza e longevità. 

I rossi hanno grande eleganza e tannini finissimi. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Bourgogne Aligoté Le Chêne du Court 2022 0,750 € 19,50 aligoté  

      

Bourgogne Les Grandes Chaillots 2022 0,750 € 24,00 pinot noir  

Nuits-Saint-Georges Les Terrasses Vallerots 2022 0,750 € 46,50 pinot noir  

Nuits-Saint-Georges Les Vallerots 2022 0,750 € 49,50 pinot noir  

Nuits-Saint-Georges Aux Allots  2021 0,750 € 46,50 pinot noir limitato 

Nuits-Saint-Georges Les Hautes Pruliers 2022 0,750 € 55,50 pinot noir   

Nuits-Saint-Georges Les Hautes Pruliers 2021 0,750 € 51,00 pinot noir  limitato  

      

Vosne-Romanée 2022 0,750 € 61,50 pinot noir limitato 
      

BERTRAND et AXELLE MACHARD DE GRAMONT 
Nuits-Saint-Georges - Côte de Nuits - Bourgogne 

 Axelle Machard de Gramont, solo dal 2004 è alla guida, 
coadiuvata dal padre Bertrand, di questo piccolo Domaine di 
Nuits-St.Georges. 
La scelta ecologista maturata precedentemente si è 
concretizzata nella gestione biologica dei vigneti. Anche la 
vinificazione è dolce e poco interventista, con filtraggi molto 
blandi e la totale assenza di pompe meccaniche per gli 
spostamenti del vino. 
I suoi  Nuits  sono succosi, pieni di colore e profumati, non serve 
attenderli a lungo; Les Terrasses des Vallerots spicca per la sua 
immediata freschezza, mentre Les Hauts Pruliers, da vecchie 
vigne sopra l’omonimo premier cru, per la sua complessità. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Bougogne Aligoté  2021 0,750  aligoté esaurito 

      

Coteaux Bourguignons 2022 0,750 € 17,00 gamay + pinot noir  

Bourgogne Rouge  2022 0,750  pinot noir esaurito 

Morey-Saint-Denis  2022 0,750 € 48,10 pinot noir  

Morey-Saint-Denis  2022 1,500 € 100,80 pinot noir  

Morey-Saint-Denis Les  Millandes 1er Cru 2022 0,750 € 65,10 pinot noir  

Morey-Saint-Denis Les  Blanchards 1er Cru 2022 0,750 € 65,10 pinot noir  

Morey-Saint-Denis Aux Charmes 1er Cru 2022 0,750 € 65,10 pinot noir   

Morey-Saint-Denis Les Ruchots 1er Cru 2022 0,750 € 74,40 pinot noir  

Gevrey-Chambertin  2022 0,750 € 49,60 pinot noir  

Gevrey-Chambertin Les Combottes 1er Cru 2022 0,750 € 91,50 pinot noir  

Gevrey-Chambertin Les Combottes 1er Cru 2022 1,500 € 187,60 pinot noir  

Chambolle-Musigny  2022 0,750 € 63,60 pinot noir  

Clos de la Roche Grand Cru 2022 0,750 € 229,50 pinot noir  

Clos de la Roche Grand Cru 2022 1,500 € 463,50 pinot noir  

Charmes-Chambertin Grand Cru 2022 0,750 € 229,50 pinot noir  
      

 

 
      

      

 
 

 
 

  

      

      

 

DOMAINE AMIOT 

Morey-Saint-Denis - Côte de Nuits - Bourgogne 

 

Domaine Amiot è il classico domaine familiare in Borgogna, 
solido e tradizionalista ma al passo con i tempi. 
La storica cantina, oggi guidata da  Jean-Louis Amiot con il figlio 
Léon, si trova al centro del paese e a fianco dei loro premiers 
crus. I vigneti sono esposti ad Est-Sud Est in quota 220/260 
metri. Fondano radici su suoli calcarei ed argillo-calcarei del 
medio jurassico ed è incredibile come possiamo riscontrare nel 
bicchiere le differenze geologiche tra un appezzamento ed un 
altro. Da cinque generazioni qui si producono i vini tipici di 
Morey-St.Denis, eleganti e fini, piacevoli ma tesi al palato; il Clos 
de la Roche è l’esaltazione di tutte queste qualità insieme. 
 



 
 
 
 

 
 
 

 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Morey-Saint-Denis Les  Millandes 1er Cru 2021 0,750 € 67,00 pinot noir  

Morey-Saint-Denis Les  Millandes 1er Cru 2018 1,500 € 130,00 pinot noir Pierre Amiot 

Morey-Saint-Denis Les Ruchots 1er Cru 2021 0,750 € 76,80 pinot noir  

Morey-Saint-Denis Les Ruchots 1er Cru 2021 1,500 € 157,00 pinot noir   

Gevrey-Chambertin Les Combottes 1er Cru 2021 1,500 € 187,60 pinot noir  

Clos de la Roche Grand Cru 2021 0,750 € 236,00 pinot noir  

Clos de la Roche Grand Cru 2017 1,500 € 390,00 pinot noir  Pierre Amiot 

Clos de la Roche Grand Cru 2018 1,500 € 390,00 pinot noir Pierre Amiot 

Clos de la Roche Grand Cru 2021 1,500 € 485,00 pinot noir  

prodotto anno lt prezzo uve note 

Bourgogne Passetoutgrain 2022 0,750 € 27,20 pinot noir + gamay  

      

Vosne-Romanée « La Montagne » 2022 0,750 € 141,00 pinot noir   

Vosne-Romanée Les Hautes Maizières  2021 0,750 € 134,00 pinot noir  limitato 

Vosne-Romanée Les Hautes Maizières  2022 0,750 € 138,00 pinot noir   

Vosne-Romanée 1er Cru Les Beaux Monts  2018 0,750 € 207,00 pinot noir  limitato 

Vosne-Romanée 1er Cru Les Beaux Monts 2022 0,750 € 237,00 pinot noir   

      

Gevrey-Chambertin 1er Cru Les Corbeaux 2021 0,750 € 198,00 pinot noir  limitato 

      

Chambolle-Musigny1er Cru La Combe d’Orveaux  2020 0,750 € 235,00 pinot noir  limitato 

Chambolle-Musigny1er Cru La Combe d’Orveaux 2021 0,750 € 267,00 pinot noir  limitato 

Chambolle-Musigny1er Cru Les Noirots 2021 0,750 € 230,00 pinot noir  limitato 

      

 
 
 
 
 
 
 
 
  

 

      

DOMAINE AMIOT 

Morey-Saint-Denis - Côte de Nuits - Bourgogne 

Vecchie annate, anche di Pierre Amiot 

BRUNO CLAVELIER 

Vosne-Romanée - Côte de Nuits - Bourgogne 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

   

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Bourgogne Aligoté 2021 0,750  aligoté esaurito 

Bourgogne Blanc Les Terroirs de Daix 2022 0,750  chardonnay esaurito 

      

Bourgogne Rouge Côté d’Or 2022 0,750 € 24,70 pinot noir  

      

Gevrey-Chambertin 2022 0,750 € 49,10 pinot noir  

Gevrey-Chambertin Clos Prieur 1er Cru 2021 0,750 € 83,00 pinot noir limitato 

Gevrey-Chambertin Clos Prieur 1er Cru 2022 0,750 € 90,30 pinot noir   

Chambolle-Musigny  2022 0,750  pinot noir esaurito 

Chambolle-Musigny Les Beaux Bruns 1er Cru 2022 0,750 € 90,30 pinot noir limitato 

   
 

  

 
      

      

      

      

 

THIERRY MORTET 
Gevrey-Chambertin - Côte de Nuits - Bourgogne 

 
Domaine fondato nel 1992, quando il padre di Thierry si ritirò e 
divise gli appezzamenti tra i due figli. 
Oggi Thierry lavora 7 ettari situati principalmente nel comune di 
Gevrey-Chambertin e la sua impostazione è molto tradizionale e 
classica. 
Nel 2007, per la conversione in BIO, si è semplicemente 
ufficializzato il pensiero rispettoso che fin dall'inizio lo ha sempre 
guidato: equilibrio in vigna volto ad ottenere una maturazione 
delle uve ottimale ma mai forzata; uso di barriques nuove solo 
per il 30%. 
Il risultato sono vini tipici e tradizionali, che si concedono 
pienamente dopo qualche anno di bottiglia. 



DOMAINE HENRI RICHARD 
Gevrey-Chambertin - Côte de Nuits - Bourgogne 

 
 
 
 

   
 
 
 
 
 
 
 
 

     
 
 
 
 
 

     

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Cremant de Bourgogne Brut Nature  s.a. 0,750 € 23,10 pinot blanc + aligoté  

      

Bourgogne Aligoté “Corvée de l’Eglise” 2022 0,750 € 19,40 aligoté  

Côte de Nuits Villages Blanc 2022 0,750 € 32,70 pinot blanc  

      

Côteaux Bourguignons La Pointure  2020 0,750 € 19,50 pinot noir   

Côteaux Bourguignons Corvée de l’Eglise 2022 0,750  pinot noir esaurito 

Marsannay “au Larrey” 2022 0,750 € 41,00 pinot noir  

Gevrey-Chambertin Aux Corvées 2022 0,750 € 52,40 pinot noir  

Gevrey-Chambertin Les Tuileries 2022 0,750 € 62,30 pinot noir  

Charmes-Chambertin Grand Cru 2021 0,750 € 151,00 pinot noir limitato 

Charmes-Chambertin Grand Cru 2022 0,750 € 152,70 pinot noir  

Mazoyères-Chambertin Grand Cru 2021 0,750 € 161,00 pinot noir  

Mazoyères-Chambertin Grand Cru 2022 0,750 € 162,20 pinot noir   
      

 

 
      

      

      

Antica famiglia di bottai, i Richard hanno acquistato a metà del 
secolo scorso alcuni bellissimi appezzamenti in Gevrey-
Chambertin e da fine anni 70 imbottigliano i vini prodotti. 
Da fine anni 90 adottano una viticoltura naturale e dal 2005 
l'azienda è certificata Bio, dal 2018 Biodinamica Demeter. 

Oggi i discendenti di Henri, Richard e Sarah Bastien, conducono 
questo Domaine familiare con grande attenzione e rispetto della 
tradizione. 

L'approccio a vigna e cantina è minimalista ed i loro vini sono 
una vera spremuta di terroir senza alcun compromesso. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Hautes Côtes de Nuits Rouge 2021 0,750 € 27,90 pinot noir  

Hautes Côtes de Nuits Rouge 2022 0,750 € 29,60 pinot noir  

Chambolle-Musigny 2021 0,750 € 62,50 pinot noir   

Chambolle-Musigny 2022 0,750 € 64,20 pinot noir   

Chambolle-Musigny  1er Cru  2021 0,750 € 87,00 pinot noir  

Chambolle-Musigny  1er Cru  2022 0,750 € 92,30 pinot noir  

Chambolle-Musigny  1er Cru « Les Charmes » 2022 0,750 € 117,00 pinot noir  

Clos-Vougeot Grand Cru 2020 0,750 € 137,00 pinot noir  

Clos-Vougeot Grand Cru 2021 0,750 € 141,00 pinot noir  

Clos-Vougeot Grand Cru 2022 0,750 € 150,00 pinot noir  

Bonnes-Mares Grand Cru 2021 0,750 € 186,00 pinot noir  

Bonnes-Mares Grand Cru 2022 0,750 € 199,50 pinot noir  

Hautes Côtes de Nuits Blanc 2020 0,750 € 27,00 chardonnay  

Hautes Côtes de Nuits Blanc  2021 0,750 € 27,90 chardonnay  
      

 
   

 
  

   
 

  

      

      

      

      

      

LAURENT ROUMIER 
Chambolle-Musigny - Côte de Nuits - Bourgogne 

 

 

Laurent Roumier è nipote del leggendario Georges Roumier e 
figlio di Alain, responsabile della cantina di Comte de Vogüé per 
30 anni (1950-1980). Dopo una lunga collaborazione con il 
fratello, nel 1991 Laurent ha creato il proprio Domaine con 
appena 4 ha, gradualmente implementato fino agli attuali 12 ha. 
Le vigne hanno età media di 36 anni e sono coltivate in maniera 
tradizionale, senza fertilizzanti ed erbicidi. Il loro Clos-Vougeot è 
prodotto solo con le vigne che hanno piede nella parte più alta 
dello splendido appezzamento nell’omonimo Grand Cru, 
adiacente al Grands-Echezeaux. La vinificazione è estremamente 
tradizionale ed i vini hanno purezza di frutto e complessità 
straordinaria.  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

     
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Cremant de Bourgogne Brut s.a. 0,750 € 14,50 aligoté + chard. + p.noir  

      

Bourgogne Blanc 2023 0,750 € 15,00 chardonnay  

Bourgogne Hautes-Cotes de Nuits Blanc 2021 0,750 € 19,50 chardonnay  

      

Bourgogne Rouge 2023 0,750 € 15,00 pinot noir   

Bourgogne Hautes-Cotes de Nuits Rouge Vieilles Vignes    2023 0,750 € 20,90 pinot noir  

DOMAINE MANUEL OLIVIER 
Nuits-Saint-Georges - Côte de Nuits - Bourgogne 

 

 

Cresciuto in una famiglia che da quattro generazioni coltiva 
mirtilli e produce Cassis de Bourgogne, Manuel Olivier, poco più 
che ventenne, ha iniziato a produrre i suoi primi vini ed in breve 
tempo ha preso forma il Domaine con una decina di ettari situati 
prevalentemente in Hautes Côtes de Nuits ed una piccola ma 
moderna cantina. Rispetto del territorio, pochi interventi ed 
inerbimento tra i filari per preservare i microorganismi del suolo, 
raccolta a maturazione ottimale, diraspature in percentuali 
minime permettono a Manuel di esaltare la complessità e 
l’espressione del terroir. L’attenta scelta delle botti (venature del 
legno e tostatura), sempre legata all’andamento climatico 
dell’annata e allo specifico appezzamento e la quasi totale 
rinuncia all’uso di pompe e filtri contribuiscono all’ottenimento 
di vini fini ed eleganti. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Bourgogne Blanc 2022 0,750 € 19,00 chardonnay  

Mâcon-Vergisson Sur la Roche 2022 0,750 € 25,70 chardonnay  

Mâcon-Pierreclos le Clos des Charmes 2022 0,750 € 29,70 chardonnay  

Saint-Véran La Renommée 2022 0,750 € 26,70 chardonnay  

Saint-Véran Terre Noire 2022 0,750 € 30,60 chardonnay  

Pouilly-Fuissé Ame Forest 2022 0,750 € 27,70 chardonnay  

Pouilly-Fuissé Haut de la Roche 2022 0,750 € 34,50 chardonnay  

Pouilly-Fuissé Premier Cru Les Crays 2022 0,750 € 39,00 chardonnay  

Pouilly-Fuissé Premier Cru Les Crays 2020 1,500  chardonnay esaurito 

Pouilly-Fuissé Premier “24 Carats” 2022 0,750 € 64,50 chardonnay  

Pouilly-Fuissé “Optimum Hauts de Crays” 2018 0,750 € 65,00 chardonnay  

      

Petite Arvine Fully “Les Raffos”  2022 0,750 € 51,90 petite arvine Grand Vin Suisse  

      

      
      

 

      

      

      

      

ERIC FOREST 
Vergisson - Maconnaise - Bourgogne 

 Eric Forest fa parte di quel gruppo di talentuosi vigneron che 
sanno sfruttare al meglio il territorio di Vergisson, nel 
Maconnaise. 
Dopo alcuni anni passati a collaborare con Jean-Marie Guffens e 
a carpirne i segreti, torna tra i suoi vigneti, dove affina il suo stile 
anche grazie ai saperi sulla natura e sulla biodinamica 
tramandati dal nonno. 
Vinificazioni tradizionali e poco invasive assieme all’uso di alcune 
tecniche inusuali, rendono i suoi vini unici nel genere. Potenza e 
finezza nel Pouilly Fuissé L’Ame Forest, mineralità e freschezza 
nel Pouilly Fuissé Les Crays. Insomma, vini assolutamente da non 
perdere. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Beaujolais Nouveau 2024 0,750 € 11,50 gamay  

Beaujolais Villages  – Wild Soul 2022 0,750 € 14,80 gamay       * sconto 10% 

Beaujolais Villages  – Wild Soul 2023 0,750 € 14,00 gamay  

Régnié-sur-Granite Descente Libre 2023 0,750 € 15,50 gamay  

Régnié-sur-Granite Descente Libre 2023 1,500 € 34,10 gamay  

Régnié 2021 0,750 € 16,80 gamay  

Régnié 2022 0,750 € 17,80 gamay  

Régnié 2020 1,500  gamay esaurito 

Morgon 2022 0,750 € 21,50 gamay  

Morgon  2023 0,750 € 21,50 gamay  

Morgon 2020 1,500 € 45,00 gamay  

Fleurie 2021 0,750 € 20,70 gamay  

Fleurie 2022 0,750 € 22,00 gamay  

* fino ad esaurimento annata 
      

 
 

 
      

      

      

JULIEN SUNIER 
Avenas - Beaujolais 

 Julien Sunier è una delle realtà più eccitanti tra quelle nate nell’ultimo 
decennio nel Beaujolais. Cresciuto a Digione, Julien ha fatto dapprima 
un po’ di gavetta da Christophe Roumier a Chambolle-Musigny e poi 
da Nicolas Potel e Jean-Claude Rateau. 
Nel 2008 ha l’opportunità di realizzare il suo sogno: tre ettari sulle 
colline di Morgon e Fleurie ed una piccola cantina dove poter mettere 
in pratica le sue idee, chiare e precise. Le vigne, molto vecchie e 
piantate con alta densità, vengono curate fin dall’inizio in regime 
biodinamico. 
Fermentazioni spontanee a bassa temperatura in grandi tini di 
cemento, affinamenti in botti usate provenienti dalla Borgogna. 
I vini sono diretti, ricchi di frutto ed incredibilmente eleganti, con una 
raffinata impronta “Chambolle”. 



 
 
 
 
 
 
 

     
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Les Gaudrettes  - Blanc 2020 0,750  chardonnay esaurito 

Les Gaudrettes  “Troisième Tirage” - Blanc 2018 0,750  chardonnay esaurito 

Au Fil des Générations - Blanc 2021 0,750  chardonnay esaurito 

Au Fil des Générations - Blanc 2019 1,500 € 70,50 chardonnay limitatissimo 

Les Chassagnes – Blanc 2021 0,750  savagnin esaurito 

Les Chassagnes – Blanc 2020 1,500 € 58,00 savagnin  

Amphore Géorgienne – Blanc 2020 0,750 € 41,60 savagnin amphore 

Amphore Italienne – Blanc 2016 0,750 € 49,60 savagnin amphore 

Œuf - Mammouth Télécabine - Blanc 2016 0,750 € 49,60 savagnin  

Le Rouge Queue – Blanc 2020 1,500 € 90,00 melon  

Vivre d’Amour & de Plouplou – Rouge  2022 0,750 € 17,60 ploussard  

La Chamade - Rouge  2022 0,750 € 26,40 ploussard  

Point Barre - Rouge 2022 0,750 € 25,60 ploussard  

Point Barre Les Chambines – Rouge 2018 1,500 € 58,00 ploussard  

Au Fil des Générations - Rouge 2019 0,750 € 33,60 ploussard  

Au Fil des Générations - Rouge 2018 1,500 € 75,00 ploussard  

L’Aide Mémoire - Rouge 2021 0,750  pinot noir esaurito 

L’Aide Mémoire - Rouge 2019 1,500 € 58,00 pinot noir  

Le Pinotctambule – Rouge 2020 1,500 € 45,00 pinot noir  limitato 

Le Ginglet - Rouge 2021 0,750 € 23,60 trousseau  

Le Ginglet - Rouge 2019 1,500 € 49,00 trousseau  

Le Garde Corps – Rouge 2019 0,750 € 30,60 trousseau  

Le Garde Corps – Rouge 2018 1,500 € 67,50 trousseau limitatissimo 

Vin Jaune - Blanc 2014 0,620 € 73,60 savagnin dolce 

Vin Jaune - Blanc 2015 0,620 € 74,50 savagnin dolce  

L’Ivresse de Noé - Blanc 2018 0,500 € 30,40 savagnin dolce 

Le Jo-Liqueur  2018 0,700 € 30,40   
      

 
      

 

      

      

      

TONY BORNARD 
Pupillin - Arbois - Jura 

Philippe ed il figlio Tony Bornard sono oggi tra i più emozionanti 
vignaioli naturali del Jura. La loro cantina si trova sulla collina di 
Pupillin, incantevole villaggio vicino ad Arbois. 
Il pannello di appezzamenti e le esposizioni ottimali permettono 
ai Bornard di produrre vini con caratteristiche specifiche diverse 
tra loro. 
L'acidità e la tensione minerale dei bianchi ci permettono di 
dimenticarli in cantina e ritrovarli tra qualche anno ancora più 
sfavillanti. 
I rossi sono leggeri, eleganti e straordinariamente gastronomici, i 
bianchi hanno freschezza e succosità. 
Quantità limitate, NON possiamo accettare prenotazioni. 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

     

prodotto anno lt prezzo uve note 

Cremant du Jura Brut   s.a. 0,750 € 16,30 chardonnay  

Cremant du Jura Dosage Zéro s.a. 0,750 € 17,80 chardonnay  

Côte du Jura Chardonnay 2023 0,750 € 17,10 chardonnay ouillé 

Côte du Jura La Grande Chaude Chardonnay 2021 0,750 € 22,50 chardonnay ouillé 

Côte du Jura Blanc Tradition  2021 0,750 € 24,80 chardonnay e savagnin sous voile 

Arbois En Guille Bouton Savagnin 2022 0,750 € 24,00 savagnin ouillé  

Arbois En Guille Bouton Savagnin 2019 1,500 € 49,20 savagnin ouillé 

Côte du Jura Savagnin 2018 0,750 € 37,20 savagnin sous voile 

Côte du Jura Pinot Noir 2022 0,750 € 24,80 pinot noir  

Arbois Trousseau  2022 0,750 € 24,80 trousseau  

Côte du Jura Trousseau 2022 0,750 € 22,50 trousseau limitato 

Côte du Jura Mont Royal Trousseau 2020 0,750 € 35,30 Trousseau  limitato 

Côte du Jura Mont Royal Trousseau 2022 0,750 € 54,00 trousseau  

Côte du Jura Vin Jaune 2017 0,620 € 51,90 savagnin sous voile  

Côte du Jura Vin de Paille 2015 0,375 € 30,00 chardonnay, savagnin, poulsard  

Chateau-Chalon En Beaumont  2016 0,620 € 49,50 savagnin sous voile 
      
      

      

DOMAINE GRAND 
Passenans - Jura 

Emmanuel Grand e la moglie Nathalie, enologa e figlia di un vigneron 
di Arbois,  stanno riscrivendo la storia di questo storico Domaine 
risalente al 1692. Da alcuni anni hanno riorganizzato e convertito in 
BIO i loro 11 ettari di vigne che abbracciano le denominazioni Arbois, 
Côtes du Jura  e Chateau-Chalon. La cura ed il rispetto dell’equilibrio 
naturale con cui lavorano le  vigne, l’approccio poco interventista nelle 
varie fasi di lavorazione in cantina e l’amore che hanno per la loro 
terra traspaiono nitidamente in tutti i loro vini. 
Fresco e cristallino il Savagnin En Guille Bouton proveniente da vigne 
piantate su marna grigia, potente e sottile lo Chardonnay La Grande 
Chaude, da vigne piantate su marna rossa ed iridescente. 
I loro Crémant du Jura esprimono in modo esemplare il potenziale 
della regione in termini di bollicine. 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Crozes-Hermitage Domaine des Lises  Blanc  2020 0,750 € 30,00 marsanne + roussanne limitato 

Crozes-Hermitage Domaine des Lises  Blanc 2021 0,750 € 31,80 marsanne + roussanne  

      

Crozes-Hermitage Equinoxe 2023 0,750 € 14,90 syrah no solfiti aggiunti 

Crozes-Hermitage Domaine des Lises Rouge  2021 0,750 € 22,80 syrah limitato 

Crozes-Hermitage Domaine des Lises Rouge 2022 0,750 € 23,30 syrah  

Crozes-Hermitage Domaine des Lises Rouge 2022 1,500 € 47,70 syrah  

Crozes-Hermitage Les Lises Vignes Franches 2021 0,750 € 58,00 syrah limitatissimo 

Crozes-Hermitage Les Lises Vignes Franches 2022 0,750 € 59,00 syrah limitatissimo 

      

Saint-Joseph 2021 0,750 € 26,70 syrah  

Saint-Joseph 2020 1,500 € 51,90 syrah  

Cornas 2018 0,750 € 38,30 syrah limitato 

Cornas  2019 0,750 € 42,00 syrah  

Cornas 2020 0,750 € 43,00 syrah  
      

      
 

     

      

DOMAINE EQUIS 
Pont de l'Isere - Côte du Rhône Nord 

Siamo nella parte nord della Valle del Rodano, dove nascono i 
syrah più eleganti del mondo. 
Equis è la piccola azienda creata da Maxime Graillot che, oltre a 
condurre la storica azienda del padre Alain, ha dato vita, con 
l'amico Thomas Schmittel, a questo progetto per 
un’interpretazione più dinamica di questo vitigno. 
I vini sono freschi e speziati, con note di mora e mirtillo, ma 
anche di incenso, liquirizia e carbone. 
Sono due i Crozes-Hermitage: Equinoxe è il fratello giovane e 
rustico, mentre Domaine des Lises evidenzia eleganza e classe da 
vendere. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Collines Rhodaniennes Viognier Blanc 2021 0,750  viognier esaurito 
      

Collines Rhodaniennes La Chevalière 2020 0,750  syrah esaurito 

      

Côte Rôtie La Giroflarie 2019 0,750 € 36,00 syrah + viognier  

Côte Rôtie La Giroflarie 2017 1,500 € 74,00 syrah + viognier limitato  

Côte Rôtie La Giroflarie 2018 1,500 € 74,00 syrah + viognier limitato  

Côte Rôtie Olea 2016 0,750 € 48,00 syrah + viognier  

      

 
 

    

      

      

      

      

      

DOMAINE JASMIN 
Ampuis - Côte Rôtie - Côte du Rhône Nord 

 Cinque ettari suddivisi in 11 delle migliori parcelle posizionate 
sui ripidi e spericolati pendii della Côte Rôtie.  Ecco dove prende 
forma Domaine Jasmin,  giunto oggi alla quarta generazione e 
guidato da Patrick Jasmin e della moglie Arlette. Qui i trattori 
non entrano in vigna e tutto deve essere fatto a mano. 
Un unico clone di Syrah, proveniente da un’antica selezione 
massale, ed un piccolo 5% di Viognier sono le uve utilizzate per il 
suo Côte Rôtie. 
Il grande rispetto per la tradizione e il territorio si nota anche in 
cantina, dove vinificazioni separate per ciascuna parcella e 
assemblaggio finale prima dell’imbottigliamento contribuiscono 
a dar vita a vini che si distinguono per equilibrio e finezza 
aromatica. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
  

prodotto anno lt prezzo uve note 

Vin de France – Blanc Jacquères 2023 0,750 € 10,90 jacquères Haute Savoie 

Vin de France – Blanc gringet 2022 0,750 € 23,30 gringet Haute Savoie 

Saint-Peray - Blanc 2023 0,750 € 23,20 rousanne  

      

Côtes du Rhône 2023 0,750 € 11,30 syrah + grenache  

Crozes-Hermitage  2022 0,750 € 18,60 syrah  

      

Cornas Casimir Balthazar 2022 0,750 € 48,00 syrah limitatissimo 

Cornas Chaillots 2022 0,750 € 65,60 syrah limitatissimo 

Cornas San Soufre Ajouté 2022 0,750 € 65,60 syrah limitatissimo 
      

Cornas solo su assegnazione 
 

      

      

      

      

      

FRANCK BALTHAZAR 
Cornas - Côte du Rhône Nord 

 È il 2002 quando Franck Balthazar decide di lasciare la carriera di 
ingegnere e seguire il suo cuore di Cornassien rilevando la 
tenuta di un paio di ettari di vigne molto vecchie del padre e 
cominciando a produrre i propri vini. Oggi, dopo solo pochi anni, 
fa sicuramente parte di quel manipolo di vigneron che più 
contribuiscono al rilancio di Cornas. 
Il suo approccio alla vigna è decisamente “old school” e sulle 
ripide pendici di granito si avvale di un cavallo per le lavorazioni. 
Anche  in cantina i suoi interventi sono in linea con la più pura 
tradizione locale (vinificazione a raspo intero, affinamenti in 
demi-muid di 600 litri…). Tutto ciò rende i suoi Syrah unici nel 
genere: sottili ed intriganti al naso, setosi ed armoniosi 
all’assaggio. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
  

prodotto anno lt prezzo uve note 

Châteauneuf-du-Pape Blanc 2021 0,750 € 41,80 roussanne + grenache blanc + clairette  

Châteauneuf-du-Pape Blanc 2022 0,750 € 41,80 roussanne + grenache blanc + clairette  

Châteauneuf-du-Pape Blanc 2023 0,750 € 41,90 roussanne + grenache blanc + clairette  
      

Châteauneuf-du-Pape 2020 0,750 € 40,00 grenache+syrah+cinsault limitato 

Châteauneuf-du-Pape 2021 0,750 € 38,70 grenache+syrah+cinsault  

Châteauneuf-du-Pape 2022 0,375 € 20,90 grenache+syrah+cinsault  

Châteauneuf-du-Pape 2022 0,750 € 40,30 grenache+syrah+cinsault  

      

Châteauneuf-du-Pape  2018 1,500 € 85,00 grenache+syrah+cinsault limitato 

Châteauneuf-du-Pape  2019 1,500 € 85,00 grenache+syrah+cinsault  

Châteauneuf-du-Pape  2020 1,500 € 85,00 grenache+syrah+cinsault  

Châteauneuf-du-Pape  2021 1,500 € 80,00 grenache+syrah+cinsault limitato 

Châteauneuf-du-Pape 2022 1,500 € 84,00 grenache+syrah+cinsault  

Châteauneuf-du-Pape  2021 3,000 € 254,00 grenache+syrah+cinsault limitato 

Châteauneuf-du-Pape 2022 3,000 € 270,00 grenache+syrah+cinsault  
      

      

LE VIEUX DONJON 
Châteauneuf du Pape - Côte du Rhône Sud 

 Le Vieux Donjon è una azienda familiare condotta nel segno 
della tradizione più pura da Lucien Michel, vigneron meticoloso 
e talentuoso 
Oggi sono Marie Claire e François, figli di Michel, a condurre le 
redini del Domaine con grande passione e precisione chirurgica. 
Qui non si producono supercuvée ma un solo vino rosso e le uve 
provengono da vecchissime vigne di Grenache coltivate nei cru 
più vocati. 
Vendemmie a maturazione ottimale, diraspatura solo parziale, 
lieviti indigeni: sono alcuni degli elementi che concorrono a 
questo vino di esemplare eleganza. Il bianco è prodotto in 
tiratura confidenziale.  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 

 
 
 

   

prodotto anno lt prezzo uve note 

Cremant d’Alsace Breit Extra Brut  s.a. 0,750 € 17,40 chard + p.blanc + auxerrois  

Cremant d’Alsace Rosé Ritt Brut s.a. 0,750 € 17,90 pinot noir   

      

Pinot Gris Macération  2022 0,750 € 19,20 pinot gris  

Gewurztraminer Macération 2022 0,750 € 19,20 gewurztraminer  

      

Riesling Berg 2023 0,750 € 17,30 riesling  

Riesling Grand Cru Engelberg 2020 0,750 € 27,50 riesling  

      

Gewurztraminer Lenz  2023 0,750 € 18,00 gewurztraminer  

Gewurztraminer Grand Cru  Engelberg 2017 0,750 € 27,50 gewurztraminer  

      

Pinot Noir Weg 2023 0,750 € 18,90 pinot noir   

Pinot Noir Rahn  2021 0,750 € 24,60 pinot noir   

Riesling Silberberg Sélection de Grains Nobles 2007 0,500 € 32,70 riesling  

Gewurztraminer Silberberg Sélection de Grains Nobles 2009 0,500 € 32,70 gewurztraminer  

     

      

      

      

      

      
 

     

      

 

MELANIE PFISTER 

Dahlenheim - Alsace 

 

Mélanie Pfister è una delle giovani viticoltrici più talentuose 
dell'Alsazia e, da quando ha rilevato la cantina da suo padre André nel 
2008, ha costantemente innalzato l’asticella della qualità dei vini del 
Domaine. Cantina e vigneti sono a Dahlenheim, estremo nord della 
regione, dove il suolo è prevalentemente calcareo. Mélanie, dopo gli 
studi di enologia a Bordeaux e Dijon, ha messo insieme un bagaglio di 
esperienze di assoluto valore: Zind-Humbrecht, Méo Camuzet, 
Château Cheval Blanc, Château d’Yquem ed altri. In corso di 
certificazione, i vigneti saranno BIO dall’annata 2021. I vini hanno 
un’impronta secca, elegante, “food friendly” e sprigionano grande 
energia. Curiosi i recenti esperimenti con un Gewurztraminer ed un 
Pinot Grigio da macerazione; fini ed eleganti entrambi i Cremant 
d’Alsace. 



MOLTÈS Stéphane & Mickaël 
Pfaffenheim - Alsace 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Cremant d’Alsace Brut s.a. 0,750 € 10,50 auxerrois+pinot noir+riesling  

Cremant d’Alsace Brut s.a. 1,500 € 26,10 auxerrois+pinot noir+riesling  

Cremant d’Alsace Rosé Brut s.a. 0,750 € 10,80 pinot noir + auxerrois  

      

Riesling Tradition  2021 0,750 € 10,20 riesling  

Riesling Tradition  2023 0,750 € 10,40 riesling  

Riesling Zinnkoepfle Grand Cru 2021 0,750 € 15,30 riesling  

Riesling Zinnkoepfle Grand Cru 2023 0,750 € 16,00 riesling  

Gewurztraminer Tradition 2022 0,750 € 10,40 gewurztraminer  

Gewurztraminer Steinert Grand Cru 2019 0,750 € 15,30 gewurztraminer limitato 

Gewurztraminer Steinert Grand Cru ’21-‘22 0,750 € 15,50 gewurztraminer  

Pinot Gris Petits Grains 2022 0,750 € 11,00 pinot gris limitato 

Pinot Gris Petits Grains 2023 0,750 € 12,00 pinot gris  

Pinot Noir Tradition 2023 0,750 € 10,50 pinot noir  

Riesling Vendanges Tardives 2020 0,750 € 23,40 riesling  

Gewurztraminer Vendanges Tardives 2019 0,750 € 24,20 gewurztraminer   
      

 
 

 

     

 
 

    

      

      

      

      

 

Fondata dal nonno Antoine Moltes nel 1930, oggi il Domaine è 
condotto dai fratelli Stephane e Mickael. I vigneti si trovano sui 
ripidi pendii intorno a Pfaffenheim e sono coltivati manualmente 
ed in regime BIO da oltre dieci anni. I fratelli Moltes hanno ben 
chiaro il loro obiettivo: interpretare ciascuna annata in relazione 
ai singoli appezzamenti con l’intento di esaltare finezza, 
mineralità e terroir. Le vendemmie lunghe (anche 6 settimane) 
per cogliere ottimali maturazioni, la selezione drastica delle uve, 
l’utilizzo di lieviti indigeni ed affinamenti in grandi botti di rovere 
permettono di ottenere vini puliti, sinceri e molto gourmand.  



DANIEL CROCHET 
Bué  - Loire 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Sancerre Blanc 2023 0,375 € 8,90 sauvignon  

Sancerre Blanc 2023 0,750 € 16,30 sauvignon  

Sancerre Blanc 2023 1,500 € 36,30 sauvignon  

Sancerre Blanc Plante des Prés 2020 0,750 € 23,90 sauvignon  

Sancerre Blanc Plante des Prés 2022 0,750 € 24,80 sauvignon  

Sancerre Blanc Plante des Prés 2023 0,750 € 25,70 sauvignon  

Sancerre Blanc Plante des Prés 2018 1,500 € 40,70 sauvignon limitato 

Sancerre Blanc Chêne Marchand 2022 0,750 € 24,80 sauvignon  

Sancerre Blanc Chêne Marchand 2023 0,750 € 25,70 sauvignon  

Sancerre Blanc Chêne Marchand 2018 1,500 € 40,70 sauvignon limitato 

Sancerre Blanc Grand Chemarin  2022 0,750 € 24,80 sauvignon  

Sancerre Blanc Grand Chemarin  2023 0,750 € 25,70 sauvignon  

      

Sancerre Rouge 2022 0,750 € 17,70 pinot noir  

Sancerre Rouge Sur le Clou 2018 0,750 € 27,00 pinot noir limitato 

 Piccolo domaine situato a Bué, incantevole villaggio adagiato 
sulla collina,  a due passi da Sancerre. 
Dopo gli studi al liceo enologico di Avize, Daniel conduce vigneti 
e cantina dal 1996,  avvalendosi di vigne piantate sulle più belle 
parcelle della zona, in particolare Plante des Prés e Chêne 
Marchand. 
Il suolo è quello tipico di questa area:   argilloso-calcareo e 
ciotoloso. Pratiche naturali a difesa delle viti ed inerbimento tra i 
filari. 
I vini sono sottili, hanno una vibrante energia e promettono una 
soddisfacente longevità. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Pouilly-Fumé Les Charmes 2022 0,375 € 7,80 sauvignon  

Pouilly-Fumé Les Charmes 2023 0,750 € 13,20 sauvignon  

Pouilly-Fumé Les Charmes 2022 1,500 € 31,00 sauvignon  
 
 

      

 
 

      

      

      

      

      

      

DOMAINE GUY BAUDIN 
Pouilly-sur-Loire - Loire 

La storia di vignerons  della famiglia Baudin ha origine nel 1685. 
Il Domaine si estende su 11 ettari di Sauvignon ed 1 di Chasselas 
situati lungo la riva destra della Loira nel suo tratto più selvaggio 
(20 km di riserva naturale). 
Lilian, figlio di Guy, lavora in vigna e cantina con grande 
attenzione: nessun diserbante, vendemmia manuale, lieviti 
indigeni e vinificazioni poco invasive. Certificazione BIO in corso. 
Un solo Pouilly Fumè dove possiamo trovare tutto il loro amore 
per questo terroir: piacevole già dopo qualche mese 
dall'imbottigliamento ma che si esprime al meglio dopo qualche 
anno di bottiglia. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

     
 
 
 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Touraine Le S des Poëte  2023 0,750  sauvignon esaurito 

Pouilly-Fumé 2023 0,750  sauvignon esaurito 

Argos VdF 2020 0,750 € 22,50 sauvignon  

Orphée VdF  2020 0,750 € 24,80 sauvignon   

Toison d’Or VdF  2020 0,750  pinot gris esaurito 

DOMAINE LES POËTE 

Preuilly - Loire 

 
Pouilly-sur-Loire - Loire 

Guillame Sorbe è la nuova stella della Loira. Dopo aver lavorato 
in alcuni dei migliori ristoranti francesi, prima come cuoco e poi 
come sommelier, asseconda il risveglio della sua anima di 
vigneron e decide di studiare viticultura ed enologia a Beaune. 
Nel 2007 inizia a mettere insieme un piccolo Domaine, oggi 
composto da 25 parcelle – 4,5 ha in totale – che coltiva, 
accompagnato da Julie, seguendo i principi della biodinamica. 
Grande attenzione alla biodiversità e alla sostanziale convivenza 
del mondo animale con quello vegetale. Precisione, freschezza e 
delicatezza sono gli obiettivi che si prefigge, citando spesso il suo 
motto “moins mais mieux” – “meno ma meglio”.  
I suoi sono Sauvignon fatti senza vincoli e caratterizzati da 
sapidità, tensione ed equilibrio. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   

prodotto anno lt prezzo uve note 

Crémant de Loire Le Funambule  Brut  s.a. 0,750 € 10,00 pineau d’aunis, grolleau, pinot noir blanc de noirs 

Vouvray Troglodyte Brut s.a. 0,750 € 9,10 chenin blanc  

Vouvray Troglodyte Brut s.a. 1,500 € 18,60 chenin blanc  

Vouvray Extra Brut s.a. 0,750 € 10,60 chenin blanc  

Vouvray Extra Brut s.a. 1,500 € 22,00 chenin blanc  

     

Touraine Rosé Pétillant Naturel Alchimiste s.a. 0,750 € 8,70 chenin noir + grolleau + p.noir  

      

Vouvray Sec Empreinte  2023 0,750 € 9,80 chenin blanc  

Vouvray Sec Ammonite 2023 0,750 € 12,40 chenin blanc  

Vouvray Sec Ammonite 2023 1,500 € 25,60 chenin blanc  

      

Vouvray Moelleux Les Larmes 2022 0,750 € 12,40 chenin blanc  

Vouvray Doux L’Enchanteur 2015 0,750 € 16,50 chenin blanc  

 

      

      

      

      
  

    

      

 

ALAIN ROBERT 

Charmigny - Chancay - Loire 

 A Chançay, nella Valle della Loira e nel cuore della 
denominazione Vouvray, Catherine e Cyril Robert hanno dato 
nuovo slancio a questa azienda che il padre Alain ha affidato 
loro. 

Qui il vitigno dominante è lo Chenin con cui i Robert ottengono 
dei piccoli tesori a prezzi ragionevoli. 

Pratiche agronomiche sostenibili e poco interventiste, grande 
attenzione in cantina, vini freschi, croccanti ed estremamente 
precisi. 



 
 
 
 

   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Saumur Champigny Le Petit Saint Vincent 2021 0,750 € 12,20 cabernet franc  

Saumur Champigny Pélo 2022 0,750 € 14,70 cabernet franc  

Saumur Champigny Les Clos Lyzières 2019 0,750 € 19,50 cabernet franc  

      

Saumur Champigny Les Poyeux 2021 0,750 € 24,20 cabernet franc  

Saumur Champigny Les Poyeux 2021 1,500 € 51,90 cabernet franc  

      

Saumur Les Perruchets 2023 0,750 € 24,00 chenin blanc  

      

Saumur Rosé Le Cab  2023 0,750 € 11,70 cabernet franc  

      

Bulles du Père Huchet - ancestrale 2023 0,750 € 15,30 chenin blanc  

Cab à Bulles Rosé - ancestrale s.a. 0,750 € 13,20 cabernet franc  

      
      

 
 

      

      

      

      

      

DOMAINE LE PETIT SAINT VINCENT 
Varrains - Saumur Champigny - Loire 

Dominique Joseph è considerato uno dei vigneron più talentuosi 
della denominazione Saumur-Champigny. 
Pélo, come è soprannominato dagli amici, rappresenta la quarta 
generazione di Domaine Le Petit Saint Vincent. 
Fin dal 1992 i vigneti sono condotti in regime biologico, con 
pratiche poco invasive e dedicate alla valorizzazione delle singole 
parcelle, vinificate separatamente anche in cantina. 
L’approccio delicato e gentile di Dominique da vita a Cabernet 
Franc di assoluto spessore ed eleganza. 
Les Poyeux (uno dei migliori terroir anche per Clos Rougeard) è 
una rock star, uno tra i Cabernet più complessi ed energici che si 
possano trovare in Francia. 
 



BATARD LANGELIER 
Maisdon-sur-Sèvre - Loire 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
  

prodotto anno lt prezzo uve note 

Pensées Nocturnes Méthode Traditionelle 2021 0,750 € 13,80 melon de bourgogne+folle blanche zéro dosage 

      

Muscadet Sèvre et Maine  Les Prières 2024 0,750 € 8,00 melon de bourgogne  

Muscadet Sèvre et Maine  Le Besson   2022 0,750 € 9,00 melon de bourgogne  

Muscadet Sèvre et Maine  Monnières St.Fiacre 2019 0,750 € 14,10 melon de bourgogne  

Muscadet Sèvre et Maine  Château Thébaud 2019 0,750 € 14,10 melon de bourgogne  

Vin de France Le Mulin de la Gustais 2021 0,750 € 8,80 melon de bourgogne  

Vin de France C’est quand qu’on va où  2023 0,750 € 10,50 melon de bourgogne macération 

      

Les P’tits Ballons Rouges  2022 0,750 € 9,00 cabernet franc  
      

      

 

 

    
 

 

    
 

 

      

      

      

Dopo qualche anno di esperienze esterne, Jérémie Batard è rientrato 
in famiglia nel 2017 e nel 2020 ha assunto la guida dell’azienda con la 
fortuna di avere vigneti piantati su una straordinaria varietà di suoli 
come argille sabbiose e silicee e sottosuoli metamorfici come granito, 
gneiss e gabbro.  La varietà predominante è Melon de Bourgogne. 
Conduzione BIO, senza trattamenti di sintesi. 
La vinificazione è tradizionale, con pressatura leggera, decantazione e 
fermentazione in vasche interrate di cemento vetrificato, tipiche della 
regione. Le uve provenienti dai singoli appezzamenti sono vinificate 
separatamente ed i vini vengono poi affinati sui propri lieviti per un 
periodo di tempo variabile a seconda della parcella; attenzioni che 
permettono a Jérémie di ottenere tutta la finezza, la mineralità ed il 
carattere di ciascuno di questi terroir.  
Qualcuno ha detto OSTRICHE?  



 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

prodotto anno  lt prezzo uve note 
SAINT EMILION GRAND CRU 

Château Fonroque – Grand Cru Classé 2021  0,750 € 39,20 CF + M  

Château Monbousquet 2021  0,750 € 54,20 M + CF + CS  

Château Monbousquet 2020  0,750 € 58,00 M + CF + CS  

Château Carillon de l’Angelus 2020  0,750 € 104,00 M + CF  

Château de Pressac – Grand Cru Classé 2021  0,750 € 32,80 M + CF + CS + CA  

Château Clos la Gaffeliere 2020  0,750 € 22,50 M + CF  

Château Clos Fourtet – 1er Grand Cru Classé 2021  0,750 € 118,80 M + CS + CF  

Château Clos Fourtet – 1er Grand Cru Classé 2020  0,750 € 127,00 M + CS + CF limitato 

Chateau Troplong Mondot 1er G.Cru Classé 2021  0,750 € 107,50 M + CS + CF  

Chateau Troplong Mondot 1er G.Cru Classé 2020  0,750 € 127,00 M + CS + CF limitato 

Château Pavie Decesse 2021  0,750 € 126,50 M + CF  

Château Pavie Decesse 2020  0,750 € 130,00 M + CF  

Château Pavie – 1er Grand Cru Classé 2021  0,750 € 365,00 M + CF + CS  

Château Pavie – 1er Grand Cru Classé 2020  0,750 € 370,00 M + CF + CS  

Château Beauséjour  – 1er Grand Cru Classé 2021  0,750 € 137,00 M + CF  

Château La Dominique – Grand Cru Classé 2021  0,750 € 56,00 M + CF  

PAUILLAC 

Château Pedesclaux - 5e Cru Classé 2021  0,750 € 41,00 CS + M + CF + PV  

Château Grand Puy Ducasse - 5e Cru Classé 2020  0,750 € 39,00 CS + M  

PESSAC LEOGNAN 

Château Pape Clement –  Cru Classé 2020  0,750 € 98,00 CS + M + PV + CF  

Château Domaine de Chevalier –  Cru Classé 2021  0,750 € 71,90 CS + M + PV + CF  

Château Domaine de Chevalier –  Cru Classé 2020  0,750 € 75,00 CS + M + PV + CF  

L’Esprit de Chevalier Blanc 2020  0,750 € 26,50 SA + SE  

SAINT JULIEN 

Château Gruaud Larose – 2e  Cru Classé 2021  0,750 € 95,40 CS + M + CF  

Château Gruaud Larose – 2e  Cru Classé 2020  0,750 € 103,00 CS + CF + M  

Château Gloria 2021  0,750 € 41,20 CS + M + PV + CF  

MARGAUX 

Château Durfort Vivens – 2e Cru Classé 2021  0,750 € 66,50 CS + M biodinamica 

Château Desmirail – 3e Cru Classé 2021  0,750 € 38,00 CS + M + PV + CF  

Château Giscours – 3e Cru Classé 2021  0,750 € 62,90 CS + M + PV  

Château Kirwan – 3e Cru Classé 2021  0,750 € 45,70 CS + M + CF + PV  

Château Kirwan – 3e Cru Classé 2020  0,750 € 50,00 CS + M + PV + CF limitato 

       

       

       

       

       

       

       

BORDEAUX 

 
Quasi tutti i vini 2020 sono esauriti, di alcuni stiamo gestendo le ultime casse.  
I  2021 sono tutti disponibili.  



 

 
 

CF : cabernet franc  CS : cabernet sauvignon  
CA : Carmenere SA : sauvignon blanc 
M : merlot  PV : petit verdot      
SE : semillon 

 
 

       

       

prodotto anno  lt prezzo uve note 

SAINT ESTEPHE 

Château Phélan Ségur 2021  0,750 € 47,50 CS + M + PV  

Château Phélan Ségur 2020  0,750 € 52,00 CS + M + CF + PV limitato 

Château Phélan Ségur 2018  0,750 € 56,00 CS + M  

Château Haut Marbuzet  2021  0,750 € 44,90 M + CS + CF + PV  

POMEROL 

Château La Patache 2020  0,750 € 28,50 M + CF  

HAUT MEDOC 

Château Sociando Mallet 2021  0,750 € 34,90 M + CS + CF  

La Demoiselle de Sociando Mallet 2020  0,750 € 21,50 M + CS  

MOULIS 

Château Chasse Spleen 2021  0,750 € 34,60 CS + M + PV  

SAUTERNES 

Château Guiraud - 1er Grand Cru Classé 2016  0,750 € 54,00 SE + SA  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Bordeaux Blanc  2020 0,750 € 24,00 sauvignon + sémillon + s. gris  

Bordeaux Blanc  2021 0,750 € 22,00 sauvignon + sémillon + s. gris  

      

Bordeaux Superior 2022 0,750 € 13,50 merlot + cabernet s.  

      

R de Reignac Bordeaux Superior  2021 0,750 € 19,00 cabernet franc  

      

Grand Vin de Reignac 2022 0,750 € 22,50 merlot + cabernet s.  

Grand Vin de Reignac 2020 1,500 € 47,00 merlot + cabernet s.  

Grand Vin de Reignac 2016 1,500 € 47,00 merlot + cabernet s.  

      

Bordeaux Superior Balthus 2020 0,750 € 55,00 merlot  

Bordeaux Superior Balthus 2010 1,500 € 120,00 merlot  
      

      

      

 

CHATEAU REIGNAC 
Saint Loubès - Bordeaux 

Proprietà acquistata nel 1990 da Yves e Stéphanie Vatelot che, 
coadiuvati fin dall'inizio dal winemaker Michel Rolland, fanno 
uscire la prima annata nel 1996 (90 RP). 

Da allora il livello qualitativo del Grand Vin de Reignac è 
cresciuto costantemente e molto spesso, nelle degustazioni alla 
cieca, si è sorprendentemente distinto anche al cospetto di ben 
più blasonati Bordeaux di Pomerol e Saint-Emilion. 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   

prodotto anno lt prezzo uve note 

Sauternes Du Haut Pick 2022 0,375 € 7,90 sémillon + sauvignon  

Sauternes Du Haut Pick 2022 0,750 € 13,50 sémillon + sauvignon  

Sauternes Les Remparts de Bastor L. 2022 0,375 € 8,30 sémillon + sauvignon  

Sauternes Les Remparts de Bastor L. 2022 0,750 €15,10 sémillon + sauvignon  

Sauternes Bastor-Lamontagne 2019 0,375 € 17,80 sémillon + sauvignon  

Sauternes Bastor-Lamontagne 2019 0,750 € 33,20 sémillon + sauvignon  

Sauternes Bastor-Lamontagne 2017 0,750 € 33,20 sémillon + sauvignon  

Sauternes Bastor-Lamontagne 1989 0,375 € 65,00 sémillon + sauvignon  

Sauternes Bastor-Lamontagne 1988 0,375 € 60,00 sémillon + sauvignon  

Sauternes Bastor-Lamontagne 1999 0,750 € 60,00 sémillon + sauvignon  

Sauternes Bastor-Lamontagne 1998 0,750 € 60,00 sémillon + sauvignon  

Sauternes Bastor-Lamontagne 1996 0,750 € 60,00 sémillon + sauvignon  

Sauternes Bastor-Lamontagne 1995 0,750 € 60,00 sémillon + sauvignon  

Sauternes Bastor-Lamontagne 1989 0,750 € 120,00 sémillon + sauvignon  

Sauternes Bastor-Lamontagne 1988 0,750 € 110,00 sémillon + sauvignon  

Sauternes Bastor-Lamontagne 1987 0,750 € 60,00 sémillon + sauvignon  

Sauternes Bastor-Lamontagne 1986 0,750 € 60,00 sémillon + sauvignon  

Sauternes Bastor-Lamontagne 1985 0,750 € 60,00 sémillon + sauvignon  

Sauternes Bastor-Lamontagne 1978 0,750 € 90,00 sémillon + sauvignon  

Sauternes Bastor-Lamontagne 2015 1,500 € 68,00 sémillon + sauvignon  

Sauternes Bastor-Lamontagne 1988 1,500 € 220,00 sémillon + sauvignon  

      

      

 
 

    

      

 

CHATEAU BASTOR-LAMONTAGNE 

Preignac - Sauternais - Bordeaux 

Fin dal 1453 troviamo tracce di questo storico Chateau che dal 
1987 è gestito da Michel Garat.  Siamo a Preignac, 40 km a sud di 
Bordeaux, su una terrazza della Garonna. 

Le vigne hanno un'età media di 45 anni, fondano radici su un 
terreno di ghiaia e sabbia e vengono condotti in bio. 

Alla moderata concentrazione dei vini si contrappone una 
costante ricerca della purezza del frutto e di una freschezza che 
li fa maturare serenamente.  
Affinamento di 13-18 mesi in legno (di cui solo il 30% nuovo). 
 
Disponibili anche altre vecchie annate, chiedere. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Sauternes  Esquisse  2022 0,750 € 24,00 sémillon + sauvignon elevage court 

Sauternes 2021 0,500 € 35,30 sémillon + sauvignon  
      

Bordeaux Blanc Sec Déclinaison 2020 0,750 € 19,50 sémillon  

      

      

 

 
      

      

      

      

      
 

     

DOMAINE DE L’ALLIANCE 
Langon - Sauternais - Bordeaux 

 Valérie e Daniel Alibrand hanno fondato questo Domaine nel 
2005 dopo aver rilevato i sette ettari di vecchie vigne a Fargues 
dalla famiglia di Valérie. 
In pochi anni, incuranti del consolidato (e a volte stanco) 
equilibrio "Chateaux"  vigente in questa area da sempre, hanno 
raggiunto, passo dopo passo, un incredibile livello qualitativo. Le 
rese di queste vigne vecchissime sono veramente basse (pari 
solo ad Yquem, 10-12 hl/ettaro) ed inoltre la conduzione in BIO e 
l'attenzione maniacale in tutte le fasi della vinificazione 
contribuiscono a donare ai loro vini una straordinaria 
complessità e lunghezza. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Coyade - Blanc 2021 0,750 € 15,30 macabeu  

Tecla - Blanc 2022 0,750 € 15,30 muscat  

      

Roc - Rouge 2023 0,750 € 12,00 grenache noir, gris e blanc  

Coste - Rouge 2018 0,750 € 16,50 mourvèdre  

Maquis -  Rouge 2018 0,750 € 17,80 lledoner pelut  

Rafalot - Rouge  2018 0,750 € 17,80 carignano  

   

      

      

      

      

      

DOMAINE VINCI 
Estagel - Roussillon 

 
Domaine fondato nel 2001 ad Estagel, nel cuore del Roussillon, 
da Emmanuelle Vinci (biologa) e Olivier Varichon (enologo). 
Le vigne sono vecchissime, alcune centenarie, ed il progetto è 
semplice fin dall'inizio: rispetto totale della vigna e del territorio 
circostante, uve raccolte a mano nelle ore più fresche e pigiate 
dolcemente con i piedi. 

Come dice Olivier, in cantina l’unico ingrediente deve essere 
l’uva e per questo motivo non si usa solforosa e non vengono 
fatte filtrazioni.  

Le vinificazioni sono parcellari per dar vita a vini profondi e dalla 
beva magnetica. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   

prodotto anno lt prezzo uve note 

Riesling Kabinett Trocken  2023 0,750 € 10,30 riesling  

Riesling Saumagen Kabinett Trocken 2020 0,750 € 13,90 riesling limitato 

Riesling Saumagen Kabinett Trocken 2022 0,750 € 13,90 riesling  

Riesling Saumagen Kabinett Trocken 2020 1,500 € 31,30 riesling  

Riesling Saumagen Spätlese Trocken 2022 0,750 € 24,80 riesling  

Riesling Saumagen Spätlese Trocken R 2018 0,750 € 58,50 riesling  

Riesling Saumagen Spätlese Trocken R 2017 0,750 € 58,50 riesling  

Riesling Saumagen Auslese Trocken R 2016 0,750 € 91,50 riesling  

Riesling Saumagen Auslese Trocken R 2014 0,750 € 91,50 riesling  

Riesling Saumagen Auslese Trocken R 2012 0,750 € 91,50 riesling  

      

Riesling Saumagen Auslese 2015 0,375 € 21,00 riesling dolce 

Riesling Saumagen Auslese R 2015 0,375 € 28,00 riesling dolce 

Riesling Saumagen Beerenauslese 2015 0,375 € 70,00 riesling dolce - limitato 

Pinot Noir Rosè Kabinett Trocken 2023 0,750 € 10,30 pinot nero  

Spätburgunder Kabinett Trocken 2022 0,750 € 13,50 pinot nero  

Pinot Noir Spatlese Trocken 2019 0,750 € 23,30 pinot nero  

Pinot Sekt Brut  2010 0,750 € 14,80            p. nero + p. grigio + p. bianco 
 

Annaberg Chardonnay Extra Brut  2019 0,750 € 24,00 chardonnay  

 

Schröder Weisenborn - Kallstadt 

Eiswein 2018 0,375 € 22,00                    huxelrebe  
      

 

KOEHLER-RUPRECHT 

Kallstadt - Pfalz 

In questa storica azienda del Palatinato, oggi condotta da 
Dominik Sona, si respira la tradizione enologica di questa 
regione. 
Selezione maniacale delle uve e fermentazioni spontanee in 
antiche botti di rovere conferiscono ai vini la personalità e la 
longevità che tutti gli appassionati vorrebbero trovare in un 
riesling. 
Il motto aziendale cita Mario Soldati: "Il vino è la poesia della 
terra". Nelle migliori annate sono prodotte le versioni "R" 
(Riserva) e, più raramente, la "RR" (Riserva della Riserva o, come 
amano dire gli americani: Really Rare). 
Sono disponibili alcuni magnum e doppimagnum di vari 
prodotti/annate. Chiedere per info. 



 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   

prodotto anno lt prezzo uve note 

Mugler Riesling Sekt Brut 2023 0,750 € 11,50 riesling  

      

Mugler Riesling  Trocken 2024 0,750 € 7,20 riesling ordini multipli di 12 

Mugler Riesling Kirchenstück Trocken 2021 0,750 € 10,30 riesling  

Mugler Riesling Heiligenberg Trocken 2021 0,750 € 10,30 riesling  

Mugler Spätburgunder Heiligenberg 2019 0,750 € 12,90 pinot nero  

Mugler Muscaris Spätlese 2022 0,750 € 9,90 muscaris dolce 

      

Andres & Mugler Riesling Sekt Brut 2021 0,750 € 14,00 riesling  

Andres & Mugler Riesling Sekt Brut 2022 0,750 € 14,50 riesling  

Andres & Mugler Blanc de Noir Sekt Brut 2021 0,750 € 15,70 pinot nero + schwarzriesling          

Andres & Mugler Cuvée Louis Brut 2019 0,750 € 21,00 p. nero + schwarzriesling + chard + auxerrois 
      

      

      

      

      
  

    

      

 

MUGLER  ❖  ANDRES & MUGLER 

Maikammer ❖ Ruppertsberg - Pfalz 

 
 

Steffen Mugler, dopo l'apprendistato presso Bassermann-Jordan 
e alcune esperienze tecniche in Nuova Zelanda, oggi conduce 
questa storica azienda familiare in Pfalz. Le condizioni 
climatiche, la composizione del suolo e le esposizioni dei vigneti 
hanno facilitato il suo approccio alla viticultura naturale. I suoi 
riesling sono puri e cristallini. 

Steffen, assieme all’amico Michael Andres, lancia nel 1989 un 
interessantissimo progetto. Oggi la Andres & Mugler è il miglior 
produttore di Sekt nel Palatinato e fra i più quotati dell'intero 
panorama vinicolo tedesco. Il loro è un riesling minerale e poco 
dosato. Sono coltivate anche le uve tradizionalmente usate in 
Champagne: pinot nero, pinot meunier e chardonnay. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   

prodotto anno lt prezzo uve note 

Riesling Trocken  2023 0,750 € 12,10 riesling  

Riesling Dhroner Trocken 2023 0,750 € 18,90 riesling limitato 

Riesling Häs'chen GG Trocken 2021 0,750 € 28,00 riesling  

Riesling Hofberg GG Trocken 2022 0,750 € 33,40 riesling  

Riesling Goldtröpfchen GG Trocken 2020 0,750 € 32,40 riesling limitato 

Riesling Goldtröpfchen GG Trocken 2022 0,750 € 38,00 riesling  

Riesling Goldtröpfchen GG Trocken 2023 0,750 € 38,00 riesling   

Riesling Goldtröpfchen  2002 0,750 € 42,00 riesling release 2024 

Riesling Goldtröpfchen Trocken 2018 1,500 € 69,50 riesling  

Riesling Goldtröpfchen Trocken 2015 1,500 € 69,50 riesling  

Riesling Goldtröpfchen Spätlese  Grosse Lage 2021 0,750 € 48,00 riesling da asta 

Spatburgunder Rosè Trocken 2023 0,750 € 12,10 pinot noir  

Riesling Hofberg Goldkapsel Auslese 2021 0,375 € 35,60 riesling dolce 

Riesling Hofberg Beerenauslese                                         2018 0,375 € 51,00 riesling dolce - limitato 

Riesling Hofberg Eiswein 2018 0,375 € 68,50 riesling dolce - limitato 

Riesling Hofberg Eiswein 2021 0,375 € 71,40 riesling dolce 
      

      
      

      

      
  

    

      

 

A.J. ADAM 

Dhron - Mosel 

 Vent'anni fa Andrea e Barbara Adam presero in gestione dal 
nonno un singolo ettaro di vigneto a Dhron nella piccola 
omonima valle, in Mosella. In seguito hanno acquisito piccoli 
appezzamenti in prestigiosi cru come Hofberg, Häs'chen, 
Goldtröpfchen. 
I vigneti sono molto vecchi - alcuni ultracentenari e a piede 
franco - ed affacciati sulla riva della Mosella.  
Fermentazioni da lieviti indigeni in vecchie botti, nessuna 
aggiunta in vinificazione. 
I vini hanno la freschezza, la profondità e la spiccata mineralità 
che solo questo terroir riesce ad esprimere. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   

prodotto anno lt prezzo uve note 

Weisser Schiefer 2022 0,750 € 12,00 riesling + g. veltriner + p. bianco                 

Grüner Veltliner 2020 0,750  g. veltriner esaurito 

Grüner Schiefer s.a. 0,750 € 7,80 g. veltriner + p. bianco  

      

Johudler Extra Trocken Rosé s.a. 0,750 € 9,50 concordia + isabella + ripatella  

Pale Rosé Trocken s.a. 0,750 € 7,80 blaufränkisch  

      

Blaufränkisch Burgenland 2019 0,750 € 12,00 blaufränkisch limitato 

Blaufränkisch Eisenberg Vom Blauen 2017 0,750 € 17,30 blaufränkisch  

Blaufränkisch Pala 2012 0,750 € 21,80 blaufränkisch vigneto in Ungheria 

Blaufränkisch « R » Reihburg 2017 0,750  blaufränkisch esaurito 
      

      

      

      

      

      

      

      
 

 
 

   

      

 

SCHIEFER 

Welgersdorf - Burgenland 

E' la piccola regione vinicola al confine con l'Ungheria con 
paesaggio collinare e suolo scistoso. 
Uwe Schiefer ha 11 ettari che coltiva seguendo il suo motto "less 
is more" che vale anche per la lavorazione dei vini in cantina. 
Quindi, interventi minimi e niente filtraggi fanno emergere il 
carattere puro ed il frutto cristallino dei suoi blaufränkisch. 
Sono tutti vini gastronomici che giocano su frutto, mineralità ed 
eleganza. 
Il Blaufränkisch Pala nasce da un progetto su un vigneto appena 
fuori confine (in Ungheria) ma con vinificazione in Austria. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   

prodotto anno lt prezzo uve note 

Jaun de Alzate Rioja Vendemia Seleccionada 2022 0,750 € 6,20 tempr+graciano+mazuelo  

      

Jaun de Alzate Rioja Crianza 2019 0,750 € 7,00 tempr+graciano+mazuelo limitato 

Jaun de Alzate Rioja Crianza 2021 0,750 € 7,20 tempr+graciano+mazuelo  

Juan de Alzate Rioja Reserva  2019 0,750 € 10,70 tempr+graciano+mazuelo  
      

Jaun de Alzate Rioja Gran Reserva 2010 0,750 € 17,30 tempr+graciano+mazuelo  

      
      

      

      

      

      

      

      

      
  

    

      

 

BODEGA LOLI CASADO 

Lapuebla de Labarca - Rioja Alavesa 

Loli Casado rappresenta la terza generazione di una famiglia 
fermamente legata alla tradizione vinicola della Rioja Alavesa. 

Può contare su 25 ettari di vigne molto vecchie coltivate ad una 
quota di 400/500 metri su terreni argilloso calcarei che 
beneficiano di pioggie abbondanti e forti escursioni termiche 
dovute all'incrocio di influenze mediterranee ed atlantiche. 

I vini di Loli, freschi ed austeri in gioventù ma esprimono il loro 
pieno potenziale dopo qualche anno di bottiglia. 



   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   

prodotto anno lt prezzo uve note 

Lirondo  2023 0,750 € 10,60 verdejo non filtrato - no SO2 

Cantayano  2024 0,750 € 10,60 verdejo  

Mondo  2023 0,750 € 17,90 verdejo macerazione 

Majuelo del Chiviritero 2022 0,750 € 17,90 verdejo  

Majuelo del Chiviritero 2021 1,500 € 39,00 verdejo limitato 

Majuelo el Espejo La Seca 2022 0,750 € 28,20 verdejo  

Majuelo La Otea – Pie Franco 2022 0,750 € 40,50 verdejo limitatissimo 

Majuelo La Otea – Pie Franco 2021 1,500 € 83,50 verdejo  

      

Arenisca Paraje Los Pilones 2021 0,750 € 11,70 tempranillo limitato 

Arenisca Paraje Los Pilones 2022 0,750 € 11,70 tempranillo  

El Parvón – Pie Franco 2020 0,750 € 26,00 tempranillo limitato 

Alto Las Cuestas – Pie Franco 2020 0,750 € 23,90 grenache  

      

      
      

      

      

      

      

      
  

    

      

 

 

ISAAC CANTALAPIEDRA 

La Seca – Castilla y León 

Dinamismo e lungimiranza hanno permesso a Isaac e Manuel 
Cantalapiedra, padre e figlio, di essere gli artefici della nascita di 
questa giovane azienda situata nel comune di La Seca, piccolo 
villaggio di 1000 anime sulle alte colline a sud di Valladolid e 
cuore pulsante della denominazione Castilla y León. 
È proprio qui che i due, spinti dalla passione per vite, terra e 
tradizione, hanno deciso di rivalutare una delle uve più 
interessanti di Spagna, il Verdejo, coltivando viti centenarie a 
piede franco. 
Tecniche biodinamiche in vigneto e poco invasive in cantina 
permettono di dar vita a vini di finezza unica e grande longevità. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   

prodotto anno lt prezzo uve note 

Cava Reserva 18 Brut s.a. 0,750 € 10,40 macabeu + parellada + xarel-lo  

Cava Reserva 24 Brut Nature s.a. 0,750 € 11,40 macabeu + parellada + xarel-lo  

Cava Gran Reserva 40 Brut Nature s.a. 0,750 € 13,50 chard + parellada + xarel-lo  

Cava Gran Seserva Montse Brut Nature 2018 1,500 € 40,00 chard + parellada + xarel-lo  

Cava Reserve Especial Brut Nature s.a. 0,750 € 19,00 chardonnay  

      

Cava Rosé Martinez Brut Nature s.a. 0,750 € 12,10 pinot nero + garnacha  

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      
  

    

      

 

 

RIMARTS CAVA 

Sant Sadurnì d’Anoia - Catalunya 

Rimarts prende il nome da Ricard Martínez de Simón, padre 
degli attuali proprietari. Fu lui, nel 1987 qui in Catalunya, ad 
iniziare a produrre Cava di altissima qualità, con lavorazioni 
esclusivamente manuali, compresa la sboccatura. 

Oggi la filosofia aziendale non è cambiata, infatti la passione per 
la terra e per i suoi frutti ed il rispetto di tutti i processi naturali 
hanno portato l’azienda alla certificazione biologica. 

I bassi dosaggi e le bollicine fini ed eleganti sono i fattori che 
accomunano ogni vino, e il Martinez Cava rosé ne è un fulgido 
esempio. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

prodotto anno lt prezzo uve note 

Albariño Rias Baixas Corisca 2022 0,750 € 15,20 albariño  

Albariño Rias Baixas Finca Muiño 2019 0,750 € 21,00 albariño  

Albariño Rias Baixas Finca Muiño 2022 0,750 € 24,80 albariño  

      

 
      

      

      

 
 

      

      

      

      

      

      

BODEGAS CORISCA 
Pontevedra - Rias Baixas 

 Corisca è un progetto nato nel 2006 ad opera di Natalia 
Rodriguez, pioniere della viticoltura biologica nella regione Rias 
Baixas. I due ettari di vigne, piantati cinquant’anni fa dal padre 
José Maria ed implementati a 4 nel corso degli ultimi anni, sono 
oggi gestiti con grande cura e passione, senza fertilizzanti chimici 
ed in perfetto equilibrio con l’ambiente circostante.  
Il nome Corisca (in galiziano significa “tempesta”) è più che 
appropriato in questa regione incantevole, con boschi e 
montagne, ma  in costante lotta contro le intemperie che 
arrivano dall’oceano. 
Solo due vini, entrambi da uva Albarino, salati e pietrosi, con 
sentori di olio d’arancia ed erbe aromatiche e brillanti spruzzi di 
mare. 

 



SUERTES DEL MARQUES 

Valle de la Orotava - Tenerife 

 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   

prodotto anno lt prezzo uve note 

Trenzado 2023 0,750 € 17,90 listán blanco   

Vidonia 2022 0,750 € 31,00 listán blanco  limitato 

Vidonia  2023 0,750  listán blanco  disp. maggio 

Vidonia 2021 1,500 € 63,00 listán blanco   

Vidonia  2022 1,500 € 65,00 listán blanco   

Vidonia  2023 1,500 € 65,00 listán blanco   

Vidonia V.P. 2021 0,750 € 52,00 listán blanco  limitato 

Vidonia V.P. 2022 0,750 € 53,00 listán blanco  limitato 

Vidonia V.P.  2023 0,750 € 57,00 listán blanco   

      

7 Fuentes 2020 0,750 € 11,70 listán negro + castellana negra  

La Solana 2020 0,750 € 16,40 listán negro  

Cruz Santa 2018 0,750 € 21,00 vijariego negro  

Cruz Santa  2021 0,750 € 27,90 vijariego negro  

Candio 2018 0,750 € 22,50 listán negro  

Los Pasitos  2021 0,750 € 27,00 baboso negro  

Vidueño  2021 0,750 € 27,90 blend 20 uve  
 

  

      

      
 

 
 

   

      

 

“Il più vulcanico dei vini vulcanici”. Ecco come ha esordito un 
grande appassionato parlando dei vini di questa giovanissima 
azienda fondata da Jonatan Garcia Lima. 

Siamo sul vulcano Teide, nella fresca e ventosa Valle Orotava, a 
nord di Tenerife. 

Vigne vecchissime (anche oltre i 100 anni), a piede franco, in 
quota 400/700 mt. Viticoltura biologica, zero erbicidi o 
trattamenti sistemici, lieviti indigeni, filtraggi blandi. 

Vini freschi, autentici, intriganti come mai ci si aspetterebbe in 
questa latitudine. 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   

prodotto anno lt prezzo uve note 

Valpolicella  2022 0,750 € 7,60 corvina + corvinone + rondinella 

Valpolicella Superiore 2018 0,750 € 11,90 corvina + corvinone + rondinella 

Valpolicella Superiore 2017 1,500 € 30,00 corvina + corvinone + rondinella             

Valpolicella Superiore Ripasso 2020 0,750 € 13,20 corvina + corvinone + rondinella 

Valpolicella Superiore Ripasso 2020 1,500 € 33,00 corvina + corvinone + rondinella 

Amarone della Valpolicella 2017 0,750 € 27,00 corvina + corvinone + rondinella 

Amarone della Valpolicella 2017 1,500 € 60,00 corvina + corvinone + rondinella            

Amarone della Valpolicella Riserva 2016 0,750 € 39,00 corvina + corvinone + rondinella  

Amarone della Valpolicella Riserva 2016 1,500 € 82,00 corvina + corvinone + rondinella  

      

Cabernet Sauvignon 2017 0,750 € 11,90 cabernet sauvignon  

Cabernet Sauvignon 2016 1,500 € 30,00 cabernet sauvignon  

      

      
      

      

      

      

      
  

    

      

 

CORTE SCALETTA 

Marcellise - Veneto 

Nella valle di Marcellise, in Valpolicella orientale, Giulia e 
Michele Cavedini, affiancati da papà Riccardo, conducono dal 
2011 questa piccola azienda vinicola. I vigneti si trovano 
all'interno della Tenuta Musella, una sorta di oasi naturale 
incontaminata dove una grande varietà di erbe spontanee 
contribuisce ad un equilibrio vegetativo ideale. 
In questa valle sarebbe più facile creare vini di corpo e 
concentrazione ma i due ragazzi, fedeli al motto "less is more", 
decidono di intraprendere la strada opposta puntando su vini 
più fini ed eleganti, quasi d'antan. Oltre ai vitigni tradizionali, che 
danno vita ai loro Amarone e Valpolicella, coltivano anche un 
piccolo vigneto di Cabernet Sauvignon che vinificano in purezza. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   

prodotto anno lt prezzo uve note 

Tre Vie 2022 0,750 € 16,00 sauvignon (maris, rytos, kretos) 

Spontaneo  2023 0,750 € 19,50 incrocio manzoni + solaris + muscaris 

954 2021 0,750 € 22,00 solaris  

Muscari 2021 1,500 € 60,00 muscaris + incrocio manzoni + traminer 
     

      

      

      

      

      

      

      

 
 

    

      
 

     

      

      
      

      

      
 

 
 

   

      

 

 

MONTE CIMO 

Spiazzi, Caprino Veronese - Veneto 

Nata molto recentemente, l’azienda Monte Cimo è la 
realizzazione del visionario progetto di Francesco Chiamenti che, 
sulle pendici del Monte Baldo a quasi 1000 metri di quota, ha 
coraggiosamente deciso di fare vino.  
Utilizza varietà PIWI, resistenti a gelo e malattie funginee, che gli 
permettono di non trattare le vigne con sostanze chimiche. 
Anche in cantina il lavoro è preciso e gli interventi sono quasi 
nulli. I vini colpiscono per la vibrante acidità ben compensata da 
una succosa aromaticità, sono intensi e persistenti; il basso 
tenore alcolico completa un quadro molto armonioso. La beva è 
pericolosamente compulsiva! Conversione BIO in corso. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   

prodotto anno lt prezzo uve note 

Q500 Pinot Nero  2023 0,750 € 11,90 pinot nero  

Q500 Pinot Nero 2022 1,500 € 28,00 pinot nero  

      
      

Sine Chardonnay Dosaggio Zero s.a. 0,750 € 13,50 chardonnay  

Sine Chardonnay Dosaggio Zero s.a. 1,500 € 33,00 chardonnay  

Sine Rosè Dosaggio Zero s.a. 0,750 € 14,60 pinot nero + chardonnay  

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      
  

   
 

      

 

BALDESSARI - AVI WINE 

Povo di Trento - Trentino 

 Questa è la storia dell'amicizia con Bepi Baldessari e di una serie 
di assaggi dalle botti della sua cantina, a Povo di Trento. 

Nato quasi per scherzo alcuni anni fa, oggi il progetto di 
imbottigliare i vini che più ci erano piaciuti, con una veste grafica 
da noi ideata, continua con sempre maggior successo. 

SINE [aut fere] e Q500 sono il prodotto delle sapienti mani del 
Bepi, uomo sincero che ama il suo territorio e le sue vigne, 
lavorandole con grande rispetto e sensibilità. 

Anche in vinificazione gli interventi sono minimi ed il risultato 
sono vini digeribili e molto eleganti.  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   

prodotto anno lt prezzo uve note 

Crocifisso 2022 0,750 € 8,80       pecorino + sangiovese  

Marche Bianco Edizione Oliverotto 2019 0,750 € 10,90       pecorino + sangiovese % uve appassite 

      

Marche Bianco  2018 0,750 € 12,50       pecorino + passerina + trebbiano + malvasia 
      

Marche Rosso 2021 0,750 € 12,50   montepulciano + p. verdot % uve appassite 
      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      
  

    

      

 

VITTORINI 

Monsampietro Morico - Marche 

Nico Speranza inizia la sua avventura di vignaiolo nel 2008, 
quando decide di abbandonare un solido lavoro poco appagante 
e riprendere in mano i vigneti appartenuti al nonno. 
Enologicamente cresciuto nel veronese, Nico porta le sue 
conoscenze e le sue idee nelle Marche, sulle ripide colline di 
Monsampietro Morico dove pecorino, sangiovese (che vinifica 
anche in bianco) e incrocio bruni la fanno da padroni. 

Nico pone grande attenzione sia in vigna (uso di solo rame e 
zolfo) che in cantina, dove grazie a lunghe fermentazioni a bassa 
temperatura (10/12°) e all'uso ridottissimo di solforosa ottiene 
vini sinceri, decisi e di grande carattere. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   

prodotto anno lt prezzo uve note 

Bolgheri Superiore 2016 0,750 € 28,20 cab franc + cab sauvignon + petit verdot               

Bolgheri Superiore 2017 0,750 € 26,70 cab franc + cab sauvignon + petit verdot  

Bolgheri Superiore 2018 0,750 € 26,70 cab franc + cab sauvignon + petit verdot 

Bolgheri Superiore 2019 0,750 € 26,70 cab franc + cab sauvignon + petit verdot               
     
      
      

      

      

 
 

    

      

      

      

      
 

     

      

      

      

      
 

 
 

   

      

 

ALDROVANDI 

Castagneto Carducci - Toscana 

Federico Aldrovandi è un sognatore!  
Dopo alcune esperienze come sommelier nel mondo dell’alta 
ristorazione, realizza il suo sogno di produrre vino a Bolgheri. 
Oggi la sua è la più piccola azienda del territorio: solo un ettaro, 
solo un vino, solo Bolgheri Superiore, solo 3.500 bottiglie. Le 
vigne (cabernet sauvignon, cabernet franc, petit verdot) sono 
vecchie, coltivate  ad alberello e ricevono cure  amorevoli. 
Vinificazione tradizionale,  affinamento in legni francesi poco 
invadenti e successiva sosta in vetro per almeno un altro anno 
permettono a Federico di ottenere un vino elegantissimo, 
chiaramente figlio del terroir e soprattutto dell’annata.  
Le quantità disponibili per il mercato italiano sono esigue. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

   
 
 
 
 
 

 
 

   
    
     

prodotto conf gr prezzo  note 

Filetti di Tonno in olio d’oliva BIO  vetro 250 € 6,75  conf. 12 pezzi 

Filetti di Tonno al naturale (acqua e sale) lattina 120 € 3,10  conf. 24 pezzi 

Filetti di Tonno in olio d’oliva BIO lattina 120 € 3,10  conf. 24 pezzi 

Filetti di Tonno in olio d’oliva e curry lattina 120    € 3,10  conf. 24 pezzi 

Filetti di Tonno in olio d’oliva e origano lattina 120 € 3,10  conf. 24 pezzi 

Filetti di Tonno in olio d’oliva e basilico lattina 120 € 3,10  conf. 24 pezzi 

Filetti di Tonno in olio d’oliva e salsa mediterranea lattina 120 € 3,10  conf 24 pezzi 

Filetti di Tonno in olio d’oliva e finocchietto lattina 120 € 3,10  conf. 24 pezzi 

Filetti di Tonno in olio d’oliva e timo lattina 120 € 3,10  conf. 24 pezzi 

Ordini minimo 12 per tipo, multipli di 24 
 

 

     

prodotto conf gr prezzo  note 

Sardinillas in olio d’oliva lattina 125 € 2,20   

Sardinillas in olio d’oliva lattina 280 € 5,05   

Sardinillas in olio d’oliva con Peperocino lattina 125 € 2,90   

Sardinillas in olio d’oliva con Limone  lattina 125 € 2,90   

Ordini minimo 12 per tipo, multipli di 24 
      

SANTA CATARINA 

Saō Jorge - Isole Azzorre 

 Il tonno è pescato nel mare delle Azzorre con il metodo "Pole & 
Line" (1 uomo, 1 canna da pesca, 1 amo, 1 tonno), unico 
riconosciuto "Dolphin Safe", a difesa dei delfini e di ogni altra 
specie catturabile accidentalmente. Lavorato manualmente e 
secondo tradizione da Santa Catarina nell'isola Saō Jorge. 

 Fondata nel 1915 a Pontevedra, è ad oggi considerata una delle  
poche aziende artigianali galiziane che ancora lavorano le 
pregiate sardine locali con grande rispetto della tradizione. 

CONSERVAS LAGO PAGANINI 

Pontevedra - Galizia 
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CONDIZIONI GENERALI DI VENDITA 
 

 
• Il presente listino annulla e sostituisce i precedenti  

• I prezzi si intendono al netto dell’iva vigente  

• Alcuni prodotti sono disponibili in quantità limitata e quindi soggetti ad esaurimento  

 

ORDINI e CONFERME D’ORDINE 

• Gli ordini dovranno pervenire tramite agente o via mail a: ordini@soavino.com  

 

• Trasmetteremo una conferma d’ordine sulla quale vi preghiamo di controllare 

accuratamente i vostri dati fiscali, le referenze ed i prezzi. 

 

• Possono essere ordinate bottiglie singole per prodotti con valore minimo di 20 €.                     

È però necessario che il numero totale di bottiglie ordinate sia un multiplo di 6. 

 

TRASPORTO 

• Il trasporto è a nostro carico per un imponibile minimo, al netto degli sconti, di 500 euro; per 

importi inferiori sarà conteggiato un contributo trasporto in base alla destinazione. 

• Per il trasporto verso isole (Sicilia, Sardegna e isole minori) e Venezia, potrà essere richiesto 

un contributo di trasporto. 

• Il servizio di consegna in cantina o ai piani deve essere preventivamente concordato e, 

salvo diversi accordi,  sarà addebitato al cliente.  

• Eventuali giacenze e riconsegne saranno addebitate al cliente qualora la mancata 

consegna sia dovuta a suo rifiuto o assenza non comunicata. 

• Eventuali ammanchi o rotture devono essere segnalati dettagliatamente nel documento di 

consegna. In caso contrario, non possiamo reintegrare la merce.  

PAGAMENTO 

• Ri.Ba. 30gg FM con addebito delle spese.  

 

• Anticipato: sconto 5%. Il pagamento deve pervenirci tramite bonifico dopo l’emissione 

della nostra conferma d’ordine. In caso di pagamento non pervenuto entro15 giorni, 

l’ordine sarà annullato e la merce svincolata senza ulteriore preavviso. 

 

• Le prime forniture a nuovi clienti devono essere pagate in anticipo (sconto 5%). 

 

PRENOTAZIONI 

• Soprattutto per i vini a disponibilità limitata, non possiamo accettare prenotazioni a lungo 

termine ed i tempi, una volta concordati, dovranno essere rigorosamente rispettati. 

 

TAPPI 

• Eventuali bottiglie con problemi di tappo saranno sostituite solo se rese a livello, con il 

proprio tappo e dopo verifica.  

 

 

Le condizioni di vendita relative a “trasporto” e “minimo d’ordine” devono essere 

rigorosamente rispettate.  

mailto:ordini@soavino.com


Assaggiare i vini dalle botti,  
camminare tra i filari, 
ascoltare e condividere storie 
di vendemmie buone e meno buone. 
 
Infine, selezionare quei vini 
che più ci emozionano 
e proporli a voi con passione. 
Tutto questo ci ha sempre guidato. 

 

 
Viale del Commercio 25 
37038 SOAVE VR  
 
T. +39 045 6190 199 
www.soavino.com   
info@soavino.com 


