Con esso cresciamo, camblamo. Tuttl, Perché Villagrande & una squadra di spiriti, di

energie, di ets diverse ma andiamo avanti insieme, su una strada tracciata fre secoli
fa e che ancora oggi conduce in una tenuta sulle pendici dell Etna.

We are the Wine we Make

We grow and change with it. All of us. Because Villagrande is a feam of souls, energies
of different age which move together through a road traced three centuries ago that
still leads today to an estate on the slopes of Mount Etna
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LA VIGNA DI SALINA
Lisola di Salina & nell'arcipelago delle Eolie, davanti alla costa nordorientale dells Sicilia.

Anche questa & una terra vulcanica, di vulcani ormai spenti ma che hanno modellato l'isola e dato
sostanza a un suolo di origine lavica, altamente drenante.

Il clima di Salina & decisamente mediterraneo, e non potrebbe essere diversamente per un'isola che &
praficamente al centro esatto del Mar Mediterraneo.

Le ploggie sono rare e concentrate nel periodo autunno-inverno. Le temperature elevate della
primavera e dell'estate subiscono una forte riduzione termica la sera.

THE VINEYARD IN SALINA
Salina is one of the Aeolian islands, in front of the north-eastern coast of Sicily.

This is also a volcanic island, volcances that are now extinguished which have modeled the island and
gave ifs characteristics to the soil of igneous origin, highly draining.

The climate in Salina is Mediterranean, and it couldn’t be any different for the island is located on the very
centre of the Mediterranean Sea.

Rain is rare and mainly concentrated in Autumn and Winter. Temperatures are high from the Spring and in
Summer consistent thermal excursions are common during the night.




Salina Bianco IGP Salina

Zoma di produzione / Santa Marina - Saling [ 200-400m )
Esposizione / Est

Vitigni / Malvasis delle Lipari 40%, Rucignols, Catarrstio e altri vitigni
autoctoni 60%

Implant / Guyot 7500 ceppi per ettaro

Fermentazione / in accizio @ imbottighamento a &/7 mesi dalla
vendemmia.

Temperatura di servizio / 8-10° C

Vista / Glallo dorato, denso e kmpida.

Olfatto / Sentori florealt. agrumi, erbe aromatiche e finale balsamico
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Production Area / Santa Marina - Salina | 200-400m |
Exposure / East
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Fermentation / Stainless Steel and bottling afler 6/7 months from the
harvest

Serving Temperature / 8-10°C

Sight / Golden yellow, consistent and Limpid.

Nose / Floral sensations, citrus, herbs and balsamic finishing.

Mouth / Great elegance in the mouth, balsamic sensations. citrusy and
aromatic, slightly sweetish and mineral aftertaste
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Notes / A wine that is delicately aromatic but that hides fruity

and splcy notes. Easy Drinking but gueranteed for fen years the
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| nostri vigneti occupano 2 ettari sul lato orientale dell‘isola, dove prendono i raggi del sole fin dall'alba.
| vigneti sono a spalliera, con una densita di 7.500 piante per ettaro. L'uva viene raccolta a settembre e
stesa al sole su graticci di canne intrecciate.

Il sole del Mediterraneo e il vento della montagna creano meraviglie: concentrano gli zuccheri e gli
aromi naturalmente presenti nell'uva, innescando una serie di reazioni di trasformazione degli aromi.
Questo & I'appassimento. Poi l'uva viene sgrappolata a mano e gli acini pil appassiti, quelli in cui lo
zucchero si & cristallizzato, vengono aggiunti al mosto in fermentazione.

Our vineyards are the size of 2 hectares on the eastern side of the island, where they receive the sunlight
since the sunrise. Vines are trained with the espalier structure, with a density of 7.500 plants per hectare.
The grapes are picked at the end of September and laid on crossed cane racks under the sun

The Mediterranean Sea and the wind coming from the mountain give birth to wonders / they concentrate
sugar and flavours naturally present in the grapes, starting a chain of reactions of aromas transformation.
This is the drying of the grapes. Then they are de-stemmed by hand and the drier grapes in which the
sugar is crystalized, are added to the fermenting must.
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a alle cantine storiche & un momento perfetto per entrare nello spirito e

LA Vi
nell'atmosfera della nostra tenuta vinicola
Per dequstare | nostri vinl insieme ai sapori del territorio e ai racconti di chill
produce
3 richiesta la prenctazione;

+39 095 7082175 - lunedi-venerdi dalle 09:00 alle 13:00

+39 342 7633251 - 338 9146668

reservation@villagrande. it

In azienda & possibile acquistare | vini Barone di Villagrande

A Pure Tasting of this Land

The visit of the historical Cellar is a perfect moment to enter the spirit ar
atmosphere of our Winery
To taste our wines matched with the flavours of our fields and the stories of who
makes them.
Reservation Required:

+39 095 7082175 - Monday to Friday 9.00am to 1.00pm

+39 342 7633251 - 338 9146668

reservation@villagrande.it

Come and visit our winery shop where you can buy the Barone di Villagra:

BARONE Dt VILLAGRANDE

Azienda Vinicola
Barone di Villagrande
Milo - Htalia
wwwvillagrande.it




