
KULMBACHER
Kulmbach, Germania 

Nel 1846 a Kulmbach viene fondato
il birrificio Reichelbräu che, già nel 1895 
fu trasformato in una società per azioni. 
Nei decenni successivi la Kulmbacher 
Brauerei si afferma sul mercato
brassicolo.

L`origine della Legge sulla genuinità
della birra è la più antica legge
alimentare del mondo ancora oggi
in vigore.  Fu proclamata nel 1516.
Da allora tutta la birra Kulmbacher
è prodotta seguendo severamente
la Legge sulla genuinità della birra.

La birra Kulmbacher non contiene
additivi (come zucchero, riso o mais)
o conservanti e viene prodotta
unicamente con orzo o frumento
maltato, luppolo e acqua.

Lo stile eisbock consiste
nel congelare parzialmente la birra 
per estrarne un concentrato che sarà 
più potente nell’aroma e nel sapore.

Ambrata tendente al marrone
con una bella testa beige, è una birra 
con aromi di malto, vaniglia, frutta, 
caramello e uva.

Fruttata e dolce, ha sapori di frutta, 
malto, caramello, alcol, uva, prugna
e frutta secca.
È dolce con una buona
carbonatazione che porta ad un 
finale asciutto.

Scura - Alc 9,2%
Formati:
fusto 1*30 lt

KULMBACHER 
EISBOCK

Chiunque abbia provato il gusto
della Kulmbacher Edelherb,
non dimenticherà mai più il suo
sapore inconfondibile, autentico.
Affinché ciò rimanga inalterato
i mastri birrai seguono
accuratamente le ricette
tradizionali scegliendo con cura
le materie prime.

L’orzo nobile proveniente
dalla Franconia, il luppolo
aromatico scelto a mano
e l’acqua cristallina che sgorga
dal Fichtelgebirge (i monti limitrofi) 
sono gli ingredienti scelti.

Chiara - Alc 4,9%
Formati:  20*50 cl
fusto 1*30 lt 

KULMBACHER 
EDELHERB PILS



MÖNCHSHOF
Kulmbach, Germania 

Da oltre 600 anni Mönchshof
è sinonimo di artigianalità,
tradizione e piacere autentico.

Ben radicata nella città della birra
di Kulmbach, in Franconia,
Mönchshof ha sede sugli antichi
possedimenti del monastero
cistercense di Langheim,
dove unisce tra loro le ricette
più tradizionali e l’amore
per l’innovazione
che contraddistingue la moderna
birrificazione.

Apprezzata dagli intenditori
per la sua delicata nota luppolata
che la rende inconfondibile.
Assapora il gusto unico
della Mönchshof Original
che ad ogni sorso ti fa sentire
la passione per l’artigianalità.

MÖNCHSHOF 
ORIGINAL PILS

Chiara - Alc 4,9%
Formati: 20*50 cl
fusto 1*30 lt

MÖNCHSHOF 
BOCK

MÖNCHSHOF 
KELLER

Ambrata - Alc 6,9%
Formati: 20*50 cl
fusto 1*30 lt

Saporita e aromatica
nel sapore, di colore
ambrato scuro.
Birra forte tradizionale
seduce con una nota
leggermente maltata,
con la sua schiuma
cremosa e il suo sapore
corposo.

Ambrata - Alc 5,4%
Formati: 20*50 cl
fusto 1*30 lt

Alla secolare tradizione
di Mönchshof e all’amore
nel fare la birra come una 
volta, dobbiamo la torbida 
Mönchshof Kellerbier.
Dal sapore delicato
ed equilibrato, vivaci note
di lievito, gradevolmente 
maltata.



La Mönchshof Hell viene
prodotta seguendo le regole
dell’antica legge bavarese
sulla purezza della birra.

A bassa fermentazione, fine
e pregiata è particolarmente
delicata nel gusto.

La miscela di tre tipi di luppolo,
aggiunta con sapienza,
dona alla birra note equilibrate
e morbide, esprimendo il gusto
della vita e della tradizione
brassicola bavarese.

Chiara - Alc 4,9%
Formati:  20*50 cl
fusto 1*30 lt

MÖNCHSHOF 
HELL

Mönchshof Natur Radler
fa sperimentare il gusto puro
e incontaminato della natura,
rinunciando completamente
a dolcificanti e conservanti
artificiali.

L’aroma frizzante
e fruttato e il succo di limone
naturale rendono Natur Radler
una bevanda piacevolmente
rinfrescante e leggera,
non solo in estate. 

Chiara - Alc 2,5%
Formati:  20*50 cl
fusto 1*30 lt 

MÖNCHSHOF 
NATUR RADLER

MÖNCHSHOF 
SCHWARZBIER

Scura - Alc 4,9%
Formati: 
20*50 cl

Piacevolmente scura
e intensa dal gusto vellutato
Delicato aroma vellutato
di malti tostati, non filtrata, 
colore scuro e intenso con 
schiuma molto cremosa.
Un piacere completamente 
naturale per tutti gli amanti 
della birra scura!

MÖNCHSHOF 
HELLER BOCK

Chiara - Alc 7%
Formati: fusto 1*30 lt 

Birra doppio malto color giallo dorato 
pallido, con schiuma persistente
dall’aroma di malti dolci e paglia. Sapore 
dolce di miele e cereali, corpo medio
e carbonazione morbida, finale elegante
e leggermente erbaceo.



NATURTRÜB’S
ALKOHOLFREI

WEIHNACHTSBIER
FESTBIER

MÖNCHSHOF 
SCHWARZBIER

Chiara - Alc 0,5%
Formati: 
20*50 cl

L’arte della birrificazione
tradizionale con un tocco
di modernità. Gusto delicato 
ed equilibrato di birra
corposa. Naturalmente
torbida, conquista anche
i palati più esigenti.
Prodotta seguendo
uno speciale processo
di birrificazione.

Chiara - Alc 5,6%
Formati: 
20*50 cl

Birra di Natale con un
sentore discreto di luppolo
e un aroma di malto
particolarmente raffinato.
Questa Festbier
molto richiesta, corposa
ed esclusiva, ogni anno
sottolinea l’arrivo
dell’Avvento.

Piacevolmente scura
e intensa dal gusto vellutato
Delicato aroma vellutato
di malti tostati, non filtrata, 
colore scuro e intenso con 
schiuma molto cremosa.
Un piacere completamente 
naturale per tutti gli amanti 
della birra scura!

Specialità Weizen classica
bavarese. Frizzante,
con il classico tocco fruttato
dato dal lievito
di alta fermentazione. 

Questa birra naturalmente
torbida è prodotta con lievito
fine secondo la tradizione
brassicola dei Kapuziner
seguendo la legge bavarese
sulla purezza della birra.
Inconfondibile nel sapore
e nell’aspetto.
Tipica bottiglia a tappo
meccanico.

KAPUZINER
WEISSBIER

Chiara - Alc 5,4%
Formati: 20*50 cl
fusto 1*30 lt

Ingredienti: acqua, malto d’orzo,
luppolo, estratto di luppolo.

SCHEIDMANTEL 
LAGER HELL

Scura - Alc 4,9%
Formati:
fusto 1*30 lt


